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RESUMO
Objetivamos tracar o perfil dos produtores de farinha de mandioca em duas
comunidades rurais situadas na regido norte do estado do Tocantins e verificar sua
insercdo social a partir da producdo da farinha. Utilizamos como referencial teérico o
trabalho artesanal e a centralidade do trabalho a partir da questdo salarial,
particularmente aquela realizada por Robert Castel; e como metodologia a realizagéo de
entrevistas semi-estruturadas a trabalhadores e proprietéarios de fornos. Concluimos que
algumas das caracteristicas do trabalho artesanal permanecem, como a transmissdo
geracional; que o perfil social dos trabalhadores é composto por individuos com baixa
escolarizacdo e que anteriormente ja tiveram outras ocupacgdes profissionais incluindo-
se ai experiéncias de trabalho na area urbana de municipios vizinhos a comunidade onde
a pesquisa foi realizada.

Palavras chave: trabalho artesanal; farinha de mandioca, Tocantins.

ABSTRACT

We aim to trace the profile of cassava flour producers in two rural communities located
in the northern region of the state of Tocantins and verify their social insertion from the
flour production. We use as theoretical reference the artisanal work and the centrality of
the work from the salary question, particularly that realized by Robert Castel; and as
methodology, semi-structured interviews with workers and ovens owners. We conclude
that some of the characteristics of artisanal work remain, such as generational
transmission; that the social profile of the workers is composed of individuals with low
schooling who previously had other occupations including work experiences in the
urban area of municipalities neighboring the community where the research was
conducted.

Keywords: artisanal work; cassava flour, Tocantins.
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INTRODUCAO

A regido norte apresenta historicamente alguns dos mais frageis indicadores socais
qguando comparada as demais regides brasileiras, resultado de projetos de integracdo nacional
estruturados de maneira exdgena e que em muito pouco ou nada consideravam as realidades,
demandas e especificidades da regido no que diz respeito a efetividade de propostas de
politicas publicas que levassem ao desenvolvimento das populacdes locais. Grandes projetos
mineradores, como exemplo o Projeto Grande Carajas, a construcdo de barragens para
hidrelétricas, a expansdo da fronteira agricola, a notéria fragilidade na regido das politicas de
registro fundiario e os reconhecidamente frageis mecanismos de combate a exploracdo
madeireira formam um quadro pouco favoravel ao desenvolvimento das populacdes locais,
sejam elas urbanas ou comunidades tradicionais. Em que pese as incisivas tentativas de
reversao das situagBes descritas, quer seja pelo poder publico, quer por organizacdes ndo
governamentais e movimentos sociais, a regido norte do Brasil continua a apresentar alguns
dos mais frageis indicadores sociais do Brasil.

Pouco consideradas pelos poderes publicos, as diversas praticas sociais observadas
pelas populagdes tradicionais da regido poderiam ofertar significativas ferramentas de
superacdo de muitas das deficiéncias observadas. Algumas dessas praticas apresentam-se
através de eficazes saberes que se demonstram capazes de contribuir para o desenvolvimento
de politicas publicas voltadas a seguranca alimentar e a geracdo de trabalho e renda. Entre
estas praticas podemos observar o trabalho artesanal, dedicado as mais diversas
singularidades observaveis nas diferentes regides amazOnicas. Sendo assim propusemos
pesquisar o chamado trabalho artesanal da producéo de farinha de mandioca na regido norte
do Tocantins.

Selecionamos como local da pesquisa dois povoados situados na regido norte do
estado do Tocantins, proximo de municipios de pequeno porte como Babagulandia, Piraqué e
Darcinopolis; e igualmente proximo de um dos municipios que se apresenta como polo
regional, a saber, Araguaina - TO. Trata-se dos povoados de Araculédndia e Dois Buritis,
vizinhos um do outro; localizados proximosda BR 153 - Belém-Brasilia, e pertencentes ao
municipio de Wanderlandia - TO. No que diz respeito as distancias em relacdo as mais
populosas cidades da regido, considerando os estados do Tocantins, Maranhdo e Para; os
povoadosestdo situados a 398 km de Palmas, 233 km de Imperatriz (MA), a 268 km de

Maraba (PA) e somente a 17,6km de Araguaina (TO). Tais distancias serdo fundamentais ao



observarmos a dinamica laboral dos trabalhadores artesanais da producdo da farinha de
mandioca. Os povoados de Aragulandia e Dois Buritis possuem aproximadamente 730
habitantes e uma parte da populacdo vive da producdo de farinha de mandioca; sendo seis
casas de farinha, das quais trés pertencem ao povoado de Dois Buritis e trés ao povoado
Araculandia, e 10 pessoas envolvidas diretamente na produgéo da farinha foram ouvidas nas
comunidades estudadas; que é feita tanto por grupos familiares como também por de

vizinhancas.

2. A PRODUCAO DA FARINHA DE MANDIOCA — TRADICAO

A farinha de mandioca é parte significativa da cultura alimentar brasileira e encontra-
se presente em todas as regides do Brasil. Podemos afirmar que o cultivo da mandioca bem
como a producdo da farinha tem suas raizes histdricas entre os povos indigenas pré-coloniais
em razdo de sua facil adaptacdo aos mais diversos contextos de solo e clima e também de seu
manuseio. Na Ameérica portuguesa a mandioca e seus derivados, particularmente a farinha,
tornam-se referéncia alimentar para o sustento da populacdo colonial que logo os levaram
para outros paises contribuindo para sua expansio no mundo “levada para a Africa pelos
portugueses, devido a sua grande capacidade de adaptacdo expandiu-se rapidamente para
outras regioes do planeta, sendo atualmente produzida em mais de oitenta paises” (Pinto, s/d,
p.1). No que diz respeito a producdo o Brasil apresenta-se como o segundo maior produtor
mundial de mandioca, nome cientifico manihot esculenta crantz, onde, segundo a FAO (2002;
p.14) produz cerca de 24,2 milhdes de toneladas anuais, colocando esta cultura entre as
principais do pais.

A mandioca tem sua origem na América do Sul (...)é considerada uma das
mais antigas culturas agricolas do pais sendo conhecida pelos indios antes da época

do descobrimento, hoje, sua producdo espalha por todo territrio Brasileiro(Le
Bourlegat et al., 2004).

Ao longo da ocupacdo portuguesa na Ameérica diversas formas de producdo e
nomenclaturas foram atribuidas as especificidades regionais da farinha de mandioca,tais
como: farinha de barco, farinha de foguete, farinha de guerra, farinha de pau. Atualmente séo
produzidos varios tipos de farinha, entre as principais é possivel mencionar a farinha d’agua

(fermentada), farinha seca (ralada), e a farinha mista.



A farinha tem uso essencialmente alimentar e, além dos diversos tipos
regionais, que ndo modificam as caracteristicas originais do produto, encontram-se
duas formas: a farinha ndo temperada, que se destina a alimentacdo basica e é
consumida principalmente nas classes de renda baixa da populacdo; e a farinha
temperada (farofa), de mercado mais restrito, mas de maior valor agregado (Alves
&Vedovoto,2003 P.4).

A cultura de producéo da farinha de mandioca é conhecida por todo o pais, tanto no
patamar da producdo artesanal quanto no da producdo em escala industrial. Considerando o
contexto dessa pesquisa afirmamos que, essencialmente nas regides norte e nordeste, sua
producdo artesanal é portadora de um conjunto de tradicbes populares trazendo tracos e
experiéncias familiares, repassadas de geracdo a geracdo; assumindo nitidamente um carater
de saberes cuja transmissao é inter-geracional e notadamente intrafamiliar. Segundo Herédia
(1979, p. 64) “todos os membros da familia possiveis participam da farinhada, embora se
observem diferencas por sexo, de acordo com as diferentes tarefas desempenhadas”. Ou Seja,
hd em sua fabricacdo artesanal um significativo potencial de agregacdo socio-familiar e de
maltiplas possibilidades de constituir-se como mecanismo de fonte de trabalho e renda.
Segundo Cardoso;

a cultura da mandioca exerce importante papel no cenédrio agricola nacional e
internacional, tanto como fonte de energia para a alimentacdo humana e animal,
quanto geradora de emprego e de renda, principalmente nas regiGes Norte e
Nordeste do Brasil (Cardoso; Souza, 2000; p 4).

No que diz respeito as tecnologias de producédo da farinha é possivel dizer que, num
primeiro momento seu processamento envolve etapas que se desdobram desde a plantacdo da
mandioca, as multiplas formas de producdo da farinha e, por fim a comercializa¢do. Ressalta-
se que quando produzida de maneira artesanal (ou manual), tais etapas contam com a
participacdo de familiares e de membros da comunidade. Grosso modo e com algumas
pequenas variagdes regionais as etapas podem ser nomeadas da seguinte maneira: plantio e
colheita da mandioca, lavagem e descascamento das raizes, ralamento, prensagem,
peneiramento e torragcdo. Muitos dos produtores artesanais conduzem a producéo da farinha
para sua propria subsisténcia e também para comercializar nas feiras e comércios locais ou na

propria porta de casa.
Os principais produtos das raizes de mandioca, no nordeste paraense, sdo as
farinhas d’agua, seca e mista (mistura da massa ralada e fermentada), que

podem ser branca ou amarela; obtendo-se esporadicamente, como



subproduto, a fécula para consumo familiar e/ou, para comercializagdo nas
feiras (Cardoso et al. 2001, p.19).

Cabe reafirmar que entre os derivados da mandioca o mais comum ¢ a farinha, no
entanto, alem da raiz outras partes da planta também sdo utilizadas para fins culinarios. Na
regido norte do Brasil, onde se desenvolve este trabalho, ha utilizacdo intensa das diversas
partes da mandioca além de sua raiz. De acordo com Normanha (1966/1970 p.242).

No norte e nordeste brasileiro, uma grande variedade de produtos é preparada
com as raizes e folhas da mandioca, tais como o beiju, tapioca, puba,
manigoba, tucupi, tacaca, goma, arubé, dentre outros, além de uma grande
variedade de tipos de farinhas, como a farinha d’4gua, a farinha seca ou de

mesa, a mista ou do Para.

Integrante significativa da cultura alimentar nacional, adaptada as especificidades
regionais brasileiras, elemento de agregacdo socio-familiar, potencial para gerar trabalho e
renda. Todas estas varidveis sdo passiveis de associacdo com a mandioca, a farinha de

mandioca e 0s demais subprodutos que se pode produzir a partir dela.

3. TRABALHO E TRABALHO ARTESANAL

A reflexdo tedrica sobre o trabalho de producdo da farinha de mandioca e sobre os
trabalhadores atuantes nesse processo se dara a partir de dois referenciais que serdo utilizados
paralelamente, em intersecdo permanente. O primeiro deles, a conceituacdo de trabalho
artesanal de acordo com Grande & Padilha (2012); o segundo, a contextualizacdo
contemporanea da questdo social a partir da perspectiva salarial de Robert Castel (2015).

Grosso modo é possivel definir o trabalho artesanal a partir do dominio que se tem
das varias etapas da producdo de um determinado produto: o aprendizado das técnicas; o
dominio técnico de construgdo, manutencao e aperfeicoamento de maquinarios e ferramentas
necessarios a producao; o controle sobre as matérias primas necessarias, e por fim o dominio
sobre a precificacdo e comercializagdo. Se somarmos as variaveis descritas o aprendizado
intra-familiar teremos a antitese do modo industrial contemporéneo de producdo em larga

escala para o consumo massificado. De acordo com Grande & Padilha (2012, p. 26):

fazer com as prdprias mdos, de forma a se confundir com um artista, conceber o

produto, criar as ferramentas e produzir uma obra do comego ao fim, até a sua



comercializagdo. Produzir em pequenas quantidades um produto que nunca vai ser
exatamente igual a outro, porque ndo é feito industrialmente. Aprender o oficio com
0 avd, 0 pai ou um mestre e garantir a continuidade desse saber ensinando
aprendizes. Tudo isso parece-nos hoje como uma lista de caracteristicas de um modo

artesanal de produzir.

Evidentemente que ao longo das décadas tal dindmica sofreu as alteracBes da

urbanizacdo e consequente esvaziamento do campo, acarretando a perda do dominio de

saberes tradicionais. A urgéncia da vida urbana relega ao mundo da inaptiddo toda a vida nédo

regrada pelo crondmetro, pelo produtivismo da escalada profissional; enfim, parece haver

uma subserviéncia a vida nas altas densidades populacionais. No entanto, e paradoxalmente,

ha igualmente uma valorizacao dentro dos padrdes do fetiche da mercadoria por aquilo que é

exclusivo, peca Unica, personalizada, enfim, por aquilo que é artesanal. Ora, é entdo possivel

afirmar que:

no capitalismo avancado de hoje, parece haver um movimento dialético envolvendo
a desvalorizacdo e a valorizacdo dos trabalhos manuais e artesanais. Parecer
anacrénico por produzir e/ou consumir um produto artesanal e um mestre artesdo
com seu produto serem considerados raros, Unicos e, por isso, luxuosos sdo faces da
mesma moeda. O produto artesanal e o artesdo, nesse sentido, estdo hoje inseridos
numa ldgica plena de contradicdes e contrastes que envolvem o velho e o novo, a
tradicdo e a inovacdo, a maquina e as maos, o rapido e o lento, o popular e o
luxuoso, o comum e o raro, a massificacdo e a exceléncia(Grande & Padilha, 2012,
p. 27).

Observando esse movimento dialético de aproximacdo do produto artesanal, ora

valorizando-o, ora relegando-o a categoria dos objetos de menor valor simbdlico e

econdmico; e somando-se a ele a variavel financeira podemos verificar sua relevancia para 0s

aspectos macro e micro da economia brasileira.

Sendo

O artesanato ocupa um lugar de destaque no ambito das atividades econdmicas. A
atividade artesanal apresenta-se como fonte de emprego e renda para mais de 8,5
milhdes de pessoas no Brasil, e movimenta cerca de 28 bilhdes de reais ou 2,8% do
Produto Interno Bruto (PIB) do pais(Santos & Souza, 2016, p. 1).

consideramos que essa contradicdo da aproximagdo da

contemporaneidade com o trabalho artesanal lhe confere uma dinamica dialética prépria do

mundo do trabalho. Nos posicionamos entre aqueles que conferem ao trabalho a centralidade
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nas sociedades contemporaneas e para tanto reafirmamos a percepcdo de Ricardo Antunes
(2004, p. 336) “nossa tese central é a de que, se a classe trabalhadora néo é idéntica aquela
existente em meados do século passado, ela também nédo estd em vias de desapari¢do, nem
ontologicamente perdeu seu sentido estruturante”. Ou seja, é necessario observar as recentes
mutacdes e as diversas formas de estruturacdo do trabalho bem como as formas através das
quais os trabalhadores nelas se inserem; mesmo que esse movimento ocorra dentro do mundo
artesanal do trabalho.

Para refletir sobre o trabalho artesanal de producédo da farinha de mandioca nos
referenciamos na definicdo de trabalho de Robert Castel (2015, p. 24) “ndo penso aqui 0O
trabalho enquanto relacdo técnica de producdo, mas como um suporte privilegiado de
inscricdo na estrutura social”. Ou seja, como veremos adiante, o trabalho dos produtores de
farinha de mandioca lhes confere uma insercdo dialética no contexto social em que estdo
inseridos; lhes possibilita insercdo familiar e certo grau de sociabilidade e controle de
determinadas etapas da producdo e ao mesmo tempo lhes insere numa zona social de
vulnerabilidade. Ainda de acordo com Castel (2015, p. 24) “a vulnerabilidade € uma zona
intermediaria, instavel, que conjuga a precariedade do trabalho e a fragilidade dos suportes
da proximidade”. Ao mesmo tempo em que o trabalho artesanal ¢ desenvolvido em
ambientes familiares ou em localidades que sdo a extensdo da casa, mantenedor de
sociabilidades diversas e cujas técnicas de producdo numa linguagem bastante coloquial e
contemporanea pode ser classificado como um verdadeiro codigo aberto; igualmente é
incapaz de produzir acumulacdo de capital capaz de reverter a hierarquizacdo socio-
econdmica supremacista das sociedades calcadas na extracdo da mais valia. Trata-se,
portanto, de relacdo de corte e interdependéncia, de acordo com Robert Castel:

é possivel haver grupos fortemente integrados e fracamente providos. E, por
exemplo, o caso dos artesdos numa estrutura de tipo corporativista que geralmente
garante, a despeito dos salarios mediocres, a estabilidade do emprego e prote¢des

s6lidas contra os principais riscos sociais (Castel, 2015, p. 25)

Os produtores artesanais de farinha de mandioca trabalhnam em ambientes familiares,
dominam as técnicas de producdo e igualmente a fabricacdo das ferramentas necessarias.
Controlam a distribuicdo e selecionam os locais de venda; mas paradoxalmente essas

caracteristicas ndo lhes séo suficientes para alcancar autonomia social.
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4. METODOLOGIA E ANALISE DE DADOS

O método de anélise de conteddo tem suas origens histéricas num momento
significativo de tensdo das relagdes humanas, momento em que decifrar mensagens de
maneira correta, além de seus significados imediatos, torna-se fundamental para a obtencéo de
superioridade nas relacdes-politico diplomaticas. Ressaltemos que o contexto ora mencionado

compreendeu o periodo da chamada guerra fria.
Historicamente, como ja se viu, foi nos Estados Unidos, no contexto behaviorista
das ciéncias humanas e por interesse dos governos em adivinhar as orientacfes
politicas e estratégicas dos paises estrangeiros, com a ajuda de documentos
acessiveis (imprensa, radio) que fez do analista um detetive munido de instrumentos
de preciséo. Metodologicamente confrontam-se ou completam-se duas orientacées:

a verificacdo prudente ou a interpretacéo brilhante(Bardin, 2011, p. 35).

Portanto, a percepcdo de nuances na mensagem escrita/falada, nas entonacbes de
vozes, no material iconografico, nas ilustracdes, todas essas referéncias compdem um
conjunto de dados que devem ser observados e analisados a luz de proposi¢des metodologicas
capazes de captar sutilezas e informacgdes ndo aparentes.

Para analisar os dados buscamos referenciar a analise de conteido que de acordo
com Bardin (2011, p.35)

de maneira geral pode-se dizer que a sutileza dos métodos de analise de contetdo
corresponde aos seguintes objetivos. A superacdo da incerteza: o que eu julgo ver na
mensagem estara la efetivamente contido, podendo esta visdo muito pessoal ser
partilhada por outros? E o enriquecimento da leitura se um olhar imediato,
espontaneo, € ja fecundo, ndo podera uma leitura atenta aumentar a produtividade e
a pertinéncia? Pela descoberta de contetdos e de estruturas que confirmam (ou
infirmam) o que se procura demonstrar a proposito das mensagens, ou pelo
esclarecimento de elementos de significagdes suscetiveis de conduzir a uma

descri¢do de mecanismos de que a priori ndo possuiamos a compreensao.

Enfim, parafraseando Bardin (2011), pode-se afirmar que a analise de contetdo é um
conjunto de técnicas capazes de ofertar sustentacdo para a verificacdo das diversas nuances
compreendidas nas mais diversas formas de comunicacéo.

Utilizamos como instrumento de coleta de dados entrevistas semi-estruturadas, tais

entrevistas foram realizadas nos povoados de Aragulandia e Dois Buritis, pertencentes ao
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municipio de Wanderlandia, no periodo entre os dias 16 e 17 de dezembro de 2017,
majoritariamente nas casas dos entrevistados; em alguns casos no local de trabalho. Para seu
desenvolvimento foram utilizadas duas entrevistas distintas, com o objetivo de demonstrar o
processo da producdo artesanal da farinha de mandioca bem como o perfil social dos
trabalhadores envolvidos. Uma das entrevistas subsidiou a conversa com os proprietarios dos
fornos; a outra entrevista subsidiou as conversas com as raspadeiras. As entrevistas foram
compostas por sete perguntas para 0S proprietarios e cinco perguntas para as raspadeiras.
Durante a realizacdo das entrevistas selecionamos 10 pessoas, sendo 4 homens 6 mulheres.
Trés dos homens sdo proprietarios dos estabelecimentos, onde cada um possui 0 seu, e neles
realizam suas atividades fim, a producdo da farinha. O quarto homem trabalha no forno,
desenvolvendo atividades similares as das raspadeiras. As 6 entrevistadas mulheres
desenvolvem a funcdo de raspadeiras, ou seja, trabalham retirando a casca da mandioca
deixando-as prontas para a entrada no processo de transformacdo em farinha. Atraves do
levantamento também foi possivel identificar a faixa etaria de todos os envolvidos que esta
compreendida entre 22 e 68 anos.

Os chamados “proprietarios” que sdo relatados no presente artigo referem-se as
pessoas que sdo donas dos fornos, esse grupo de entrevistados é composto em sua totalidade
por homens. O forno é a estrutura central da producédo de farinha entorno do qual as chamadas
raspadeiras realizam o processo de raspagem da mandioca, ou seja, elas tém o trabalho de
descascar a matéria-prima que € a mandioca. Trabalham de forma manufatureira e sdo
remuneradas por didrias, percebemos que essa atividade é composta na sua maioria por
mulheres.

Para o procedimento de andlise das entrevistas construimos cinco categorias; a
primeira delas, saber a localidade de origem — o0 objetivo aqui é observar a variavel migracéo
entre os trabalhadores. A segunda categoria, a forma de aprendizado, ou seja, verificar, se
como nas demais atividades artesanais, confirmamos o aprendizado familiar das técnicas de
producdo da farinha. A terceira categoria diz respeito a escolarizacdo objetivando perceber a
existéncia de qualificagdo para a atuagdo em outras areas de trabalho bem como se h&
confirmacédo de baixa escolaridade presente também na populagéo rural do norte do Brasil. A
quarta categoria diz respeito a trajetoria de ocupacao laboral; as ocupacgdes anteriores dos
produtores artesanais de farinha de mandioca lhes inserem de que maneira no chamado
mundo trabalho? Por fim, a quinta e Ultima categoria diz respeito as formas de

comercializacdo da farinha de mandioca.
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Observamos que a grande maioria € de origem dos proprios locais, Aragulandia e Dois
Buritis; exceto uma das entrevistadas que nos disse ser originaria do Nordeste, mas nédo
identificou a cidade ou regido. Para grande parte dos entrevistados o grau de escolaridade é o
fundamental incompleto, com exclusdo de uma entrevistada que tem o ensino medio
completo, mostra que o aprendizado do oficio acarreta tradicdo familiar, todos demonstram
que aprenderam com os familiares, (pai, mée e amigos) e que esse aprendizado foi passado de
geracdo a geracao. Notamos que a maior parte vive inteiramente da producéo de farinha, e que
ja exerceu outros trabalhos, mas que sempre permaneceram com essa atividade desde muito
jovens. Percebemos que os proprietarios do forno ndo utilizam trocas ou objetos, todos
relatam que somente utilizam o pagamento dos trabalhos por diéria.

No que diz respeito ao local de origem e formas de aprendizado da fabricacdo de
farinha, os proprietarios dos fornos nos deram as seguintes respostas. Dois afirmaram que
nasceram no povoado de Araculandia e um nasceu em Araguaina. O entrevistado 1 ,68 anos,
nos disse: “sempre morei aqui em Aracguléndia sou daqui desde quando nasci, nasci aqui, tem
muito tempo que moro aqui nesse lugar. Aprendi trabalhar com farinha com minha familia”.
O entrevistado 2, 37 anos, nos disse algo bastante similar a respeito de seu local de
nascimento e como aprendeu a trabalhar com farinha: ‘“sempre morei aqui mesmo
Araculandia, aprendi a trabalhar com a farinha com minha familia mesmo”. O entrevistado
3, 38 anos, quando perguntado sobre seu local de origem nos disse algo diferente dos dois
anteriores: “nasci em Araguaina, sou daqui mesmo Araculéndia. Aprendi a trabalhar com
farinha com meus amigos, fui vendo um colega meu fazendo, e ajudava ele a fazer também,
dai fui aprendendo”. Esse entrevistado menciona ndo ter nascido no povoado, apesar de se
definir como sendo do local. Um outro ponto de diferenca é percebido quando ele fala sobre a
forma como aprendeu a produzir farinha, ou seja, diferente dos dois entrevistados anteriores o
3° diz ter aprendido com amigos. Confirmamos para os proprietarios dos fornos o aprendizado
da fabricacdo da farinha de mandioca a partir de relagdes familiares e sociais. O aprendizado
intra-familiar € mencionado bem como o aprendizado via lagos de amizade. Nesse aspecto
constatamos também perspectiva similar as dinamicas tradicionalmente observadas em outros
trabalhos sobre a producdo de farinha, ou seja, a transmissdo tradicional socio-familiar do
conhecimento. N&o podemos falar de migracdo da mdo de obra entre esse grupo de
entrevistados. Majoritariamente afirmaram ter nascido no povoado e um deles mencionou ter
nascido em Araguaina, municipio distante menos de 20 km do povoado.

Ainda sobre os proprietarios de fornos, buscamos verificar sobre escolaridade

ocupacdes anteriores e paralelas a atividade de fabricar farinha. Percebemos que a trajetoria
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laboral desses trabalhadores € vinculada a producdo de farinha de maneira desigual. Um dos
proprietarios, entrevistado 1, que nos disse ter 68 anos, mencionou que:

faco essa atividade desde os 10 anos, que mexo com farinha, o povo ndo acredita,
mais sempre mexi com mandioca. Era muito menininho ja ajudava minha mae,
aquele tempo era muito dificil as coisas, agente comegavam a trabalhar cedo e ate
hoje exerco essa atividade. (...) N&o trabalhei com outra atividade, sempre trabalhei
com mandioca. Ja mexi com horta, mas nao foi la essa coisa ndo, coisa pouca

mesmo.

Observamos que sua relagdo com a producdo de farinha é duradoura e que perdura
por aproximadamente cinco décadas, ainda que seja possivel observar que por um pequeno
intervalo de tempo ele tenha se dedicado a producéao de horta. A respeito de sua escolarizagdo
obtivemos a seguinte resposta:

nunca estudei!!! Fui duas vezes a escola e nunca mais fui depois que levei umas
palmatorias na mao, que antes tinha isso, depois disso fiquei esperto e nunca mais

fui. Aquele tempo o povo quase ndo estudava, que tinha que trabalhar muito cedo.

O relato do entrevistado 1 sobre escolarizacdo deixa claro a perspectiva da auséncia
de condic¢des econdmicas familiares para o sustento da familia, bem como do entendimento de
que em “outros tempos” a relagdo com a escola se estruturava de maneira diferente daquela

que observamos atualmente. Por sua vez o entrevistado 2, que nos disse ter 37 anos, disse:

desde meus 31 anos que mexo com farinha, antes trabalhava com horta em outro
povoado, no Mato Verde, depois mudei pra ca e comecei a trabalhar com farinha (...)

ja trabalhei com horta, passei 10 anos s6 mexendo com horta.

Novamente é mencionado o trabalho anterior com as hortas. Quanto a escolarizacao
nos disse o seguinte: “estudei so até 3° serie!!! ndo estudei muito, porque tinha que trabalhar
pra se sustentar né, e estudar e trabalhar ndo é facil”. Novamente um relato demonstrando
os obstaculos em relacdo a aproximacdo e permanéncia no mundo da educacdo formal. O
entrevistado 3, que nos disse ter 38 anos, respondeu da seguinte maneira: “desde meus 15
anos mexo com farinha, s6 que parei, agora ja estd com 1 anos que voltei a mexer com
farinha novamente (...)ja trabalhei na fazenda, de servigos gerais, 8 meses no curtume.”
Percebemos que nesse caso especifico a inconstancia apresenta-se de maneira mais incisiva.
Somadas ao trabalho na horta, hd mencéo a trabalho em fazenda, servigos gerais e curtume.

Sobre a escolarizagdo observamos as mesmas dificuldades e inadequacgdes decorrentes da
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vulnerabilidade social e economica “estudei até a 5° sériel!l. Comecei a trabalhar, ndo dava
pra estudar e trabalhar. Ja chegava de noite do servico, ai s6 chegava atrasado na escola, ai
larguei de mdo e nunca mais me interessei pra estudar”. Particularmente aqui constatamos a
condicdo de estudante-trabalhador e a impossibilidade de conciliacdo dos dois mundos.

Quanto a comercializacdo da farinha os trés proprietarios expuseram os bons
padrdes das vendas e que estas sdo realizadas majoritariamente nas feiras, sendo que as
vendas nos préprios domicilios ocorrem em situacdes raras e todos negaram a pratica de troca
de mercadorias. O entrevistado 1 disse o seguinte: “comercializo na feira onde vendo mais.
Na porta de casa, vendo de vezes enquanto, pro vizinhos, mas onde vendo muito mesmo € na
feira. Vendo na feira dia de sexta e sabado”. As boas condigdes de producdo e venda séo
ditas insistentemente, com destaque junto ao fato de que ndo had a pratica de troca de
mercadoria tanto por servi¢os quanto por outras mercadorias. Cabe dizer que, no momento
dessa pergunta na entrevista houve risos de satisfacdo por parte do entrevistado, que disse 0
seguinte: “durante a semana nos produzimos a farinha pra sexta; esta no jeito pra ir vender
na feira e graca a Deus nds vende muito. Nao trabalho com troca. Eu sé coloco pra trabalha
dando dinheiro mesmo”.

O entrevistado 2 disse o seguinte “comercializo na feira, quase ndo vendo aqui em
casa, é muito dificil, I& uma vez aparece um aqui pra comprar, Gracgas a Deus vendo bem
minha farinha na feira, mas em casa mesmo é muito pouco’. Novamente percebemos o
destaque para os bons padrdes de venda, que sdo realizadas também em sua maioria nas
feiras. O entrevistado 3 disse o seguinte: “na comercializacdo, s6 entregamos a farinha na
feira, so mexemos com entregas. Ndo mexo com trocas”. Uma vez mais, e como padrao,
observamos a mencéo as vendas realizadas nas feiras.

Passando a analise do segundo grupo de entrevistados, composto pelos trabalhadores
responsaveis pelo preparo inicial da mandioca para o inicio do processo de fabricacdo da
farinha; com sete componentes, seis mulheres e um homem, observamos as seguintes
respostas no que diz respeito as suas origens. Seis disseram ter nascido no proprio povoado de
Araculéndia e apenas uma mencionou ter vindo de outra regido. Disse iSso nos seguintes
termos: “tenho 59 anos, nasci no nordeste, sou de 1& mesmo, Desde 81 que moro aqui em
Aragulandia, tem muito tempo, cheguei aqui com 24 anos”.

Sobre o0 aprendizado da técnica de se fazer farinha. As respostas seguiram o padrédo

de aprendizado familiar. A entrevistada 4 disse o seguinte:

aprendi com meus pais, eles plantava mandioca e minha mée fazia os beijus, dai fui

aprendendo com eles, vendo eles fazer, aprendi. Desde 10 anos trabalho com essa
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atividade, era menininha pequena, ja ajudava meus pais na roca, desde quando

morava no Nordeste que rapo mandioca.
A entrevistada 5 disse o0 seguinte sobre a dindmica de aprendizagem:

aprendi a trabalhar com essa atividade com meu padrasto, com minha familia
mesmo, via minha familia mexendo com farinha, fui aprendendo a rapar a mandioca
e até hoje estou raspando mandioca. Desde quando me entendo por gente, muito

tempo, desde 10 anos, ja comecei ajudar minha familia.

O entrevistado 6 disse algo um pouco diferente dos demais ao mencionar que é capaz

de fazer todos os procedimentos relativos as varias etapas da producédo da farinha:
aprendi através de ver meu pai trabalhando com a farinha, fui aprendi, desde crianca
ajudo meu pai, desde 12 anos que mexo ajudando meu pai, parei uns tempos de
ajudar meu Pai mais estou de novo mexendo com farinha, eu faco de tudo raspo,

toro a farinha de tudo fagco um pouco.

Os entrevistados 7, 8, 9 e 10 deram respostas que corroboram o aprendizado intra-
familiar; “aprendi com meus pais, eles sempre mexia com isso, fui vendo e aprendi, e tinha
que ajudar eles trabalhar”, Toi 0 que nos disse 0 entrevistado 7. A entrevistada 8 respondeu a
pergunta assim: “aprendi a rapar mandioca com minha mde mesmo, Desde 15 anos rapo
mandioca, parei uns tempos, agora voltei novamente”. A entrevistada 9 por sua vez disse:
“aprendi a rapar mandioca com minha Mae. Desde 17 anos rapo mandioca, parei agora
voltei novamente”. A entrevistada 10 disse: “aprendi a trabalhar com essa atividade com a
familia mesmo, vendo minha familia fazendo essa atividade eu aprendi”. Confirmamos entre
os trabalhadores o aprendizado inter-geracional e intra-familiar.

No que diz respeito a escolarizacao desse segundo grupo, a entrevistada 4 nos disse o
seguinte:

estudei a primeira série no Nordeste, chequei aqui em Araculéndia e fiz até 4° serie,
estudei muito pouco, aquele tempo agente comegava a trabalhar cedo, e as coisas

também era muito dificil, trabalhar e estudar é muito pesado, e tinha que ajudar

meus pais, entdo era o jeito trabalhar

Os demais nos disseram o seguinte; o 5,“estudei até a 42 série, ndo estudei muito
aquele tempo agente era muito dificil o negocio era trabalhar”. O entrevistado 6: “estudei até
72 serie, desistir por besteira mesmo molecagem, ai ndo estudei mais, parei e nunca mais me
interessei pra voltar a estudar”. A entrevistada 7:  estudei até o 1 ano, parei de estudar
engravidei e ndo estudei mais”. O entrevistado 8 “estudei até 8 serie, ainda comecei a
estudar o 1 ano mais desisti larguei de mdo e ndo quis mais voltar a estudar”. O entrevistado

9 :“estudei s6 até 5 serie, ndo estudei muito ndo”. O entrevistado 10: “Conclui o 3° ano”.
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Como regra, observamos a vulnerabilidade educacional, comum entre as populagdes rurais
das diversas regides do Brasil.

A respeito de exercicio laboral em outras atividades o entrevistado 4 respondeu da
seguinte maneira: “ja trabalhei sim, com outras coisas. Lavei roupas 4 anos, lavando roupas
pra pessoas, também lavradora e trabalhei muito com roga, mas nunca trabalhei de carteira
assinada”. O entrevistado 5: “ nunca trabalhei com outras atividades s6 dona de casa
mesmo, e lavadeira de roupa, mais sempre trabalhei rapando mandioca”. O entrevistado 6
nos disse: sim. “Ja trabalhei em outros lugares, supermercado, frigorifico em Araguaina e
voltei novamente para a farinha”. O entrevistado 7: “ ndo trabalhei em outra atividade,
Sempre trabalhei ajudando meus pais com a farinha nunca trabalhei em outro lugar”. O
entrevistado 8 “ jd sim trabalhei. Mais s6 de doméstica mesmo”. O entrevistado 9: “ ja

)

trabalhei sim, mais so de domestica mesmo”. O entrevistado 10: “sim ja trabalhei em
supermercado, hoje estou novamente nessa atividade”. Ou seja, € possivel inferir uma
trajetoria laboral irregular, que via de regra tem relagdo com a referéncia urbana mais
préxima, a saber, acidade de Araguaina. H4 um nitido carater erratico na trajetéria laboral,
fato que acentua a possibilidade de interpretacdo contraditoria da insercdo social desses
trabalhadores. Ha dominio de técnicas, h4 padrbes de venda considerados bons, ha
sociabilidade que se verifica no ambiente de trabalho familiar; e contraditoriamente ha

significativa vulnerabilidade social.

5. CONSIDERACOES FINAIS

Por meio dos relatos dos entrevistados é possivel percebermos que as diversas
variaveis que incidem sobre a producdo artesanal da farinha de mandioca Ihes inserem numa
posicdo oscilante no mundo do trabalho. Ha baixa incidéncia de migracdo, o que possibilita a
insercdo social através de lacos familiares de maneira mais integrada. Observamos também a
baixa escolarizacdo, tal variavel encontra semelhanca com o perfil escolar da populacéo rural
brasileira e mais especificamente com as caracteristicas da populacéo rural do norte do Brasil.
Ha fortes sinais de vitalidade na sociabilidade pois o aprendizado das técnicas de producéo da
farinha ocorre de maneira informal e intra-familiar; ou através de relagGes sociais de amizade.
No que diz respeito a trajetdria pregressa de inser¢cdo no mundo do trabalho verificamos

oscilagcdo em numero significativo dos entrevistados.
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A ocupacdo em outros setores do mundo do trabalho pode ser entendida como uma
contradicdo em relagdo a sociabilidade pelo aprendizado familiar e baixa migracéo sobretudo
se considerarmos que as duas comunidades observadas estdo proximas do principal nucleo
urbano da regido, Araguaina, e por isso muitos dos relatos dizem respeito ao trabalho anterior
em setores de prestacdo de servico. Tal contradicdo se acentua ao percebermos que hé
autonomia na forma como se comercializa o produto, havendo por parte dos produtores o
controle de como estruturar as vendas, quais locais e a utilizacdo ou néo de trocas de farinha
de mandioca por trabalho.

O trabalho artesanal continua sendo uma varidvel no mundo do trabalho nas mais
diversas regides do Brasil. No interior da regido norte, especificamente no caso aqui
observado, ha oscilacdo entre autonomia e precariedade, entre possibilidade de auto-

determinacéo da producao e trajetdrias laborais errantes.
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Anexo |
Questionario aplicado aos donos de fornos
1) Nome e Idade
1.1) Sexo
1.2)  Nasceu aonde? Local de origem?
2) Como aprendeu a trabalhar com isso?
3) Desde quando exerce essa atividade?
4) Escolaridade
5) Ja exerceu outra atividade antes de trabalhar com farinha?
6) A comercializagdo, a venda e feita mais na porta ou na feira? E qual forma vende
mais?

7) Existe troca? Por exemplo: trocam por peixe, fruta, verduras, servi¢os?

Questionario aplicado aos trabalhadores

1) Nome e idade

1.1) Sexo

1.2)  Nasceu aonde? Local de origem.

2) Como aprendeu a trabalhar com essa atividade?

3) Desde quando exerce essa atividade?

4) Escolaridade

5) Jé& exerceu outra atividade antes de trabalhar com farinha?



