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RESUMO

Objetivou-se com esse trabalho, descrever as atividades do médico veterinario no
abate de frangos de corte. O estagio supervisionado ocorreu na Agéncia de Defesa
Agropecuaria do Estado do Tocantins (ADAPEC-TO), regional de Araguaina,
Tocantins, no periodo de 14 de setembro a 26 de novembro de 2021, na &rea de
Inspecao de Produtos de Origem Animal, no total de 345 horas. Dentre as atividades
desenvolvidas, realizou-se o processo de fiscalizacdo ante-mortem e post-mortem de
frangos de corte, verificacbes oficiais dos programas de autocontrole (PAC) da
industria, incluindo Procedimento padrdo de Higiene operacional (PPHO) pré-
operacional e operacional, Boas Praticas de Fabricacao (BPF) e Avaliacdo de Pontos
Criticos de Controle (APCC).

Palavras-chaves: Abate, Ave, Carne, SIE.



ABSTRACT

The objective of this work was to describe the activities of the veterinarian in the
slaughter of broiler chickens. The supervised internship took place at the
Agricultural Defense Agency of the State of Tocantins (ADAPEC-TO), regional of
Araguaina, Tocantins, from September 14 to November 26, 2021, in the area of
Inspection of Animal Products, in total of 345 hours. Among the activities carried
out, there was the process of ante-mortem and post-mortem inspection of broiler
chickens, official verifications of the industry's self-control programs (SCP),
including pre-operational and operational Standard Operational Hygiene
Procedure (SOHP), Good Manufacturing Practices (GMP) and Critical Control
Points Assessment (CCPA).

Keywords: Meat. SIE. Slaughter. Poultry.
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1 INTRODUCAO

A producéo brasileira de carne de frango teve um aumento significativo nos
altimos 10 anos, se tornando o 3° maior produtor de carne de frango do mundo. Desse
modo, o principal destino da carne de frango produzida no Brasil, € o mercado interno,
correspondendo a 69% do destino da producado total (ABPA, 2021). Além disso,
mesmo autor constatou que 80% dos brasileiros consomem carne de frango 2 a 3
vezes por semana, sendo consumida igualmente em todas as classes sociais.

Segundo Oliveira (2021), registrou-se um aumento significativo de 43% na
producdo de aves comerciais em 2020 no Tocantins em relacdo ao ano anterior,
passando de 24,4 milhdes de aves para 34,9 milhdes, segundo dados da
movimentag&o das aves emitidos pela Agéncia de Defesa Agropecuéaria (ADAPEC).

Nesse contexto, os orgdos de inspecdo de produtos de origem animal SIM
(Sistema de Inspecao Municipal), SIE (Sistema de Inspecéo Estadual), SIF (Sistema
de Inspecado Federal) e SISBI-POA (Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal), garantem por meio da fiscalizagdo de estabelecimentos
processadores de alimentos de origem animal, a preservacdo da inocuidade dos
alimentos, propocionando ao consumidor acesso a alimentos seguros e de qualidade
(BRASIL, 2017c).

Por conseguinte, € atribuicdo do médico veterinario, como estabelecido no Art.
5° da Lei Numero 5.517, de outubro de 1968, a inspecdao e a fiscalizagcao sob o ponto
de vista sanitario, higiénico e tecnologico dos abatedouros frigorificos, quando
possivel de todos os produtos de origem animal nos locais de producdo, manipulacgéo,
armazenamento e comercializacdo, garantindo que os produtos de origem animal
estejam dentro dos critérios técnicos de qualidade e aptos para evitar qualquer tipo de
transmissao de doencas.

Diante do exposto, o objetivo principal desse relatério é a descricdo das
atividades relacionadas ao periodo de estagio curricular, com destaque sobre a
importancia do meédico veterinario e sua atuacdo na saude publica, por meio da
inspecdao higiénico-sanitaria em frigorifico de frangos de corte, frente as doencas que

podem ser veiculadas através de carnes e derivados.
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2 DESCRICAO DO LOCAL DE ESTAGIO

2.1 Agéncia de Defesa Agropecuéria do Estado do Tocantins - ADAPEC

A agéncia de defesa agropecuéria do estado do Tocantins, € uma entidade de
direito publico criada pela Lei 1.027 em 10 de dezembro de 1998. Esta distribuida em
139 unidades, 20 barreiras fixas,14 barreiras volantes e subdividida em 11 regionais
(TOCANTINS, 2021a).

Possui como funcdo planejar, coordenar e executar a Politica Estadual de
Defesa Agropecuaria, promovendo a vigilancia, fiscalizacdo, inspecdo e execucao
das atividades de defesa animal e vegetal (TOCANTINS, 1998).

Em acordo com a Lei a 502 de 28 de dezembro de 1992 e o Regulamento de
Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), o Servico
de Inspecdo do Estado do Tocantins SIE, fiscaliza as condi¢cdes higiénico-sanitaria
dos alimentos, promovendo a qualidade dos produtos de origem animal e a satde da
populacao (TOCANTINS, 2021).

2.2 Servico de Inspecao do Estado do Tocantins — SIE

Localizado na Regional de Araguaina-TO, a agéncia situa-se a Rua Bom
Jardim, Setor Jardim Santa Helena, situada no bloco central, adjacente ao bloco da
Unidade Local e ao bloco da Delegacia Regional.

O bloco do SIE (Figura 1), possui uma porta central com acesso direto ao
corredor de passagem dos servidores e empresarios, com trés salas na parte interna,
sem acesso voltado para fora da estrutura. Duas salas vizinhas ao corredor localiza-
se o almoxarifado e deposito, de uso exclusivo da Delegacia Regional. A sala
principal situa-se o SIE, possui quatro mesas, trés para uso dos servidores e uma de
uso dos estagiarios. Contém, trés armarios, dois para arquivamento de processos
das industrias registradas no 6rgao e um para armazenamento de materiais de uso
coletivo da equipe, além de possuir em sua dependéncia um banheiro.

No presente momento, a equipe do SIE € integrada por sete servidores, sendo
cinco Inspetores de Defesa Agropecuaria e dois Fiscais de Defesa Agropecuaria.
Essa equipe € responséavel pelo acompanhamento dos estagiarios destinados a
inspecdo de produtos de origem animal, alocados em fiscalizagbes de carater
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permanente e/ou periédico.

Figura 1 - Vista do escritério do SIE em Araguaina, TO.

‘ Font

3 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

Durante o periodo de estagio curricular supervisionado, acompanhou-se 0s
profissionais de Defesa Sanitaria, Inspetores e Fiscais lotados no Servigo de Inspecao
Estadual, SIE local de Araguaina — da Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do
Tocantins ADAPEC/TO. As diligéncias exercidas incluiram auxiliar no escritério e
realizar fiscalizagbes em estabelecimentos de Produtos de Origem Animal - POA
localizadas em Araguaina, Aguiarnopolis, Babaculandia, Colinas do Tocantins,
Colméia, Nova Olinda e Wanderlandia.

Inicialmente as atividades foram desenvolvidas em escritério, com leitura prévia
da legislacéo referente a Inspecéo e Tecnologia de Produtos de Origem Animal. Desse
modo, foram realizadas a avaliacdo dos processos de registros de empresas no
SIE/TO, relatérios de auditoria e verificacdo, relatérios mensais das empresas,
memoriais de fabricacdo e rotulagem, processos de apreensdo e inutilizacdo de
produtos clandestinos e interpretacdo dos exames oficiais de produtos e agua.

As tarefas executadas em estabelecimentos de POA estdo apresentadas no
Quadro 1, com descricdo setorial das praticas gerais do estagio curricular

supervisionado, referentes aos estabelecimentos e cidades.
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Quadro 1 - Atividades desenvolvidas durante o estagio curricular supervisionado durante o periodo
de 14/09/2021 a 26/11/2021.

Estabelecimentos

Cidades

Atividades Desenvolvidas durante o Estagio
Curricular Obrigatério

Laticinio

Colinas do Tocantins,
Colméia, Nova Olinda e
Wanderlandia

Fiscalizacdo de Rotina, Auditoria e Verificacao,
avaliacdo dos Programas de Autocontrole (PAC),
coleta oficial de produtos para analise Fisico-
Quimica e Microbiolégica, coleta de agua de
abastecimento para avaliacdo de cloro e pH
residual. Acompanhamento da emissdo de
Termos de Fiscalizagdo, Inconformidade,
Inutilizacdo, Deposito, Apreensdo, Liberacdo e
Auto-infracéo.

Abatedouro
Frigorifico de Bovinos
e Bubalinos

Nova Olinda

Fiscalizacdo de Rotina, verificagcdo do
Procedimento Padrdo de Higiene Operacional
(PPHO)  pré-operacional e  operacional,
Procedimento Sanitario das Operagfes (PSO) e
Boas Praticas de  Fabricagdo (BPF).
Acompanhamento do fluxograma de abate e
exame ante-mortem.

Abatedouro
Frigorifico de Aves

Aguiarnépolis

Anadlise documental do Boletim Sanitario (BS),
Recepcdo e alojamentos das aves, inspecao
ante-mortem e post mortem, procedimentos de
abate e expedicdo. Acompanhamento das
verificagBes diarias com fiscaliza¢@o dos PACs,
avaliacdo do cloro e pH residual da agua de
abastecimento, PPHO  pré-operacional e
operacional, BPF, PSO, dos Pontos Criticos de
Controle (PCC), temperatura dos esterilizadores,
pré-chiller e chiller, além da temperatura da
carcaca e produtos. Verificagbes semanais de
bem-estar animal. Acompanhamento do Teste de
Absorcéo.

Beneficiamento  de
Produtos Carneos e
Carne

Entreposto de Mel Nova Olinda Auditoria, com avaliagdo documental dos PACs e
fiscalizagdo In Loco da estrutura fisica
verificando BPF, PSO e efetividade na execucgéo
dos PACs pela industria.

Unidade de | Araguaina Fiscalizacdo de Rotina e coleta de produtos para

andlise Fisico-Quimico e Microbiolégico em
cumprimento ao cronograma oficial em combate
a fraudes.

Processo de Registro
de Empresa no
SIE/TO

Babaculandia

Avaliacdo In Loco da planta de localizacdo do
terreno: Vistoria da area e elaboracédo de laudo
técnico de Inspecao de Terreno, com a emissao
e conclusao pelo Inspetor Agropecudrio.
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4 INSPECAO ANTE-MORTEM
4.1 Inspecao ante-mortem: Avaliacdo documental

Durante o periodo de estdgio curricular acompanhou-se a avaliacdo da
documentacéo de 16 lotes, totalizando 935.857 frangos abatidos, entre 35 a 43 dias
de idade. Esse procedimento é realizado no dia anterior ao abate pelo médico
veterinario oficial (MVO) integrante da equipe do SIE, com o objetivo de verificar as
informacdes declaradas pelo médico veterinario sanitarista (MVS) responséavel pelo
lote dos frangos destinados ao abate, segundo Oficio Circular N° 104/DIPOA/SDA de
04 de dezembro de 2020 do MAPA.

A analise da documentacédo consiste na verificacdo do Boletim Sanitario (BS)
(Anexo 1 e 2), da Guia de Transito Animal (GTA) e da Ficha de Acompanhamento do
Lote (FAL) (Anexo 3). Segundo Brasil (2020), com o intuito de averiguar a procedéncia
das aves e informacdes que possam impedir ou restringir o abate normal, o MVO
apura dentre as inumeras informacdes no BS, GTA e FAL, o numero de frangos a
serem abatidos, a ocorréncia de doengas de notificagdo obrigatoria, o periodo de jejum
dos animais, condicdo geral do lote, o laudo laboratorial para Salmonella spp. e a taxa
de mortalidade. Todos esses critérios descritos sdo analisados seguindo-se a Portaria
N° 210 de 10 de novembro de 1998, que trata do Regulamento Técnico da Inspecao
Tecnologica e Higiénico-Sanitaria de Carne de Aves.

Durante a avaliacdo documental, o MVO verifica o primeiro ponto critico de
controle (PCC), referente ao fluxograma de abate de frangos: o PCC quimico (PCC
1Q) (SOUZA et al., 2017). Nesse momento considera-se o limite maximo de residuos
em produtos de origem animal estabelecidos na Instru¢cao Normativa N° 42 SDA/MAA
de 20 dezembro de 1999 do MAPA, a qual discorre sobre o periodo de caréncia de
drogas veterinarias utilizadas em tratamentos terapéuticos, vacinacdes e a data de
suspensdo de racdo com a presenca de antibidticos ou coccidiostaticos quando
utilizados durante a producao dos frangos.

ApoOs uma avaliagcédo geral da documentacgéo, o SIE emite o primeiro documento
pertinente ao abate dos frangos (Anexo 4), onde o MVO identifica o nacleo de origem
dos animais e valida as informagOes referentes ao lote, com a sua assinatura e
carimbo. Durante o periodo do estagio curricular foi observado pelo MVO duas
inconformidades relacionadas com a entrega incompleta dos laudos para salmonela

e GTA dos frangos destinados ao abate, gerando-se o termo de notificacdo (Anexo
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5) para o abatedouro frigorifico, medida adotada segundo normas e instru¢des do
Decreto N° 5.751 de 7 de dezembro de 2017 do governo do estado do Tocantins.

4.2 Inspecao Ante-mortem: Exame clinico

A avaliagdo ante-mortem é realizada exclusivamente pelo MVO do SIE, na
plataforma de recepcdo das aves vivas antes do inicio do abate. Tem carater
liberatério sendo proibido o abate de frangos sem prévia inspecéo clinica e visual do
lote, e objetiva identificar animais com sintomatologia neuroldgica e/ou respiratoria
gue nao possam ser identificadas no exame post-mortem e alteracdes que justifiquem
a reducao da velocidade de abate para exame minucioso (BRASIL, 2020a). Realiza-
se individualmente a inspecdo dos animais que estao presentes em duas caixas
plasticas oriundas da granja avicola: cada caixa contém em seu interior oito frangos,
totalizando 16 aves por lote. Observou-se que diariamente ocorreu a avaliacao de dois
lotes, resultando em 32 frangos avaliados durante o ante-mortem.

BRASIL (2020a) indicou que, inicialmente, examinam-se os animais dentro das
caixas, analisando-se a coloragdo e conformidade da crista e barbela (Figura 2A),
conformacdo dos olhos, cavidade oral, nasal e palpagdo do papo (Figura 2B). A
superficie da pele, cloaca, articulacdes e patas podem ser avaliadas com os frangos
pendurados em gancho ou dentro das caixas, a critério do MVO (Figura 2C).

Figura 2 - Inspecdo ante-mortem. Exame clinico de frangos destinados ao abate A) Avaliacao
da crista e barbela. B) Avaliagédo da cavidade oral. C) Avaliacdo da superficie externa.

Fonte: Arquivo pessoal.

Logo apls o exame clinico, selecionam-se quatro animais presentes em cada

caixa plastica para exame visual, a fim de se avaliar o comportamento das aves em
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repouso e estacgdo (Figura 3). Dessa forma, observa-se a existéncia de sinais clinicos
sugestivos de alteragdes do sistema nervoso (BRASIL, 1998).

Figura 3 - Inspe¢do ante mortem, exame clinico com avaliacdo do comportamento
dos frangos em movimento.

Fonte: Arquivo pessoal.

Durante a inspecdo clinica realizada pelo MVO ndo houve suspeita ou
confirmacdo de doencas de notificacdo obrigatoria. Caso ocorresse, 0 médico
veterinario teria que cumprir em até 24 horas o que consta na Instru¢do Normativa N°
50, de 24 de setembro de 2013 do MAPA.

ApOGs concluir o exame clinico e visual dos espécimes, emite-se documento
pertinente ao exame clinico dos lotes encaminhados para o abate, com parecer sobre
o estado geral dos frangos, com a assinatura e carimbo do MVO responsavel pelo
abate. Com isso, gera-se obrigatoriamente o Termo de Fiscaliza¢do (TF) (Anexo 6),

pertinente ao inicio do turno de abate.

5 VERIFICACAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE (PAC)

De acordo com o Decreto N° 9.013 de 29 de margo de 2017 (BRASIL, 2017a), o
Médico Veterinario Oficial € responsavel pela verificacdo dos programas de
autocontrole, que sdo descritos, desenvolvidos, implantados e monitorados pelo
estabelecimento, com o objetivo de assegurar a inocuidade, identidade e integridade
dos seus produtos. Essas atribui¢cdes foram observadas durante o periodo de estagio

curricular obrigatério.
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Conforme estabelecido pela Norma Interna N° 1 do DIPOA/SDA de 08 de margo

de 2017, a verificacdo dos autocontroles se dara por meio de avaliacdo in loco e
documental. Considerando-se, a necessidade de padronizar a verificacdo dos PAC’s,
o SIE explana no Art 5° da Portaria N° 12, de 18 de janeiro de 2016, o Manual de
Programas de Autocontrole (PAC), os elementos de inspec¢édo (EL) que devem ser
analisados, durante a verificacdo in loco e documental. Sendo, os elementos de
inspecéo citados abaixo:

EL 1: Agua de abastecimento e gelo;

EL 2: Controle integrado de pragas;

EL 3: Limpeza e sanitizagdo (PPHO - Procedimento Padrédo de Higiene

Operacional e Pré-Operacional);

EL 4: Procedimentos Sanitarios das Operacdes (PSO);

EL 5: Manuntecdes das instalacdes e equipamentos industriais;

EL 6: Higiene, habitos operacionais e saude dos colaboradores;

EL 7: Controle de temperaturas;

EL 8: Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;

EL 9: lluminacéo;

EL 10: Ventilacao;

EL 11: Aguas residuais e residuos sélidos;

EL 12: Controle de matéria prima, ingredientes e material de embalagem;

EL 13: Controle de expedicao;

EL 14: Calibracéo e afericdo de instrumentos de controle de processos;

EL 15: Controle da qualidade dos produtos através das andlises laboratoriais;

EL 17: Controle de formulacado, combate a fraude e “recall’;

EL 18: Bem estar animal.

Cada elemento de inspecao supracitado deve constar no Manual de Programas
de Autocontrole — PAC, incluindo as BPF e APPC (Andlise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle) do abatedouro frigorifico de frangos, registrado no servico de
inspecao estadual. O SIE estabelece as frequéncias e as amostragens minimas a
serem utilizadas na fiscalizagdo. Sendo, considerado pelo SVO (Servigo Veterinario
Oficial) a frequéncia semanal para a verificacdo in loco e anual para a verificacdo
documental, a qual sera realizada por meio de auditoria (ADAPEC, 2016).

No tocante a amostragem minina aplicada a cada elemento de inspecdo segue
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0 previsto pela Norma Interna N° 1 do DIPOA/SDA, de 08 de marco de 2017. Com
excecdo, da verificacdo documental onde todos os elementos de controle sao

avaliados pelo servico veterinario oficial do SIE.

5.1 Verificacdo dos Programas de Autocontrole In loco — Diario

Inicialmente, o MVO efetuava sorteio semanal para determinar as areas de
inspecéo (Al) e as unidades de inspecao (Ul) para a verificagdo dos programas de
autocontrole, de tal forma que todos os elementos de inspecao fossem verificados no
minimo uma vez por semana em cada Al e Ul.

Apos a verificacdo in loco, o0 MVO notificava oficialmente o estabelecimento das
nao conformidades (BRASIL, 2017b), por meio do Termo de Incorformidade (TI)
(Anexo 7), com o prazo minimo de 72 horas para apresentar o plano de acfes
corretivas e preventivas, em resposta a ndo conformidade. Salvo, ndo conformidades
gue implicam no inicio das atividades de abate, sendo exigido pelo MVO a acéo
corretiva imediata. Em concordancia ao 8§ 2° do Art. 5° da Norma Interna N° 1 do
DIPOA (BRASIL, 2017b), o MVO avaliava o plano de acédo gerado pelo
estabelecimento e 0 seu cumprimento. A aplicacao dessa legislacéo foi acompanhada

pela estagiaria, onde a lei se cumpriu.

5.1.1 Procedimento Padréo de Higiene Operacional (PPHO)

Em concordéancia com o anexo Il, da Circular n° 369 do DCI/DIPOA, de 02 de
junho de 2003, acompanhou-se o MVO avaliar a execu¢cdo do PPHO pela empresa,
através da verificagcdo diaria do PPHO - Pré Operacional (Anexo 8) e PPHO
Operacional (Anexo 9), antes no inicio das atividades, com caratér liberatorio para o
inicio do abate. Nesse momento, verificava-se a higenizagao realizada nas instalagbes
e equipamentos das areas de producdo do abatedouro frigorifico, desde a recepcao
das aves vivas a evisceracdo. As areas de corte a expedicdo eram acompanhadas
pelos auxilares de fiscalizacdo, devidamente treinados pelo SVO.

Seguindo a recomendacdo da Norma Interna n° 1 do DIPOA/SDA de 08 de
marco de 2017 (BRASIL, 2017b), 5% das Ul eram inspecionadas pelo MVO e
auxiliares, acompanhados pela estagiaria, por meio do método sensorial estabelecido
na Circular n° 369 do DCI/DIPOA, de 02 de junho de 2003 do MAPA. Realizava-se
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inspecdao visual, tétil e olfativa das instalacdes, equipamentos e utensilios, podendo
ser avaliado os ganchos de abate, o nivel de dgua dos esterilizadores da sangria e
higenizacédo das paredes e pisos da evisceracgao.

Diante de ndo conformidades averiguadas pelo SVO, o estabelecimento adotava
acao corretiva imediata, ocorrendo reinspecdo da Al ou Ul referente a nao
conformidade, e dessa forma liberava-se o inicio do abate. Essa atividade foi
acompanhada durante o periodo de estagio curricular 3 vezes.

Dentre os inumeros pontos verificados no PPHO — Operacional e acompanhados
no periodo de estagio, notava-se com frequéncia a manuntec¢do da limpeza na sangria
e remocdo de residuos de pena na escaldagem e depenagem, atendendo o
estabelecido na Portaria N° 368, de 04 de setembro de 1997 e Portaria N° 210, de 10
de novembro de 1998.

Quando o SVO ldentificava n&o conformidades, a empresa por meio do controle
de qualidade realizava a acao corretiva. Diante da reicidéncia da ndo conformidade,
acOes preventivas eram estabelecidas em planos de acdo pela industria, ou acdes
administrativas eram adotadas pelo MVO, em congruéncia ao estabelecido no Decreto
Estadual N° 5.751 (TOCANTINS, 2017).

5.1.2 Procedimento Sanitario Operacional (PSO)

Como previsto na Norma Interna N° 01 do DIPOA/SDA, de 08 de margo de 2017
(BRASIL, 2017b), seguiu-se o MVO na verificacdo de 10% dos procedimentos
operacionais do frigorifico (Anexo 10), observando a conformidade das operacdes
executadas pelos colaboradores durante o abate, de modo a evitar a contaminacgéo
cruzada dos produtos.

Durante os turnos de abate acompanhados no periodo de estagio, pode-se
verificar em média 15 unidades de inspecdo, consequentemente 15 operacoes.
Frequentemente observaram-se a temperatura dos esterilizadores de facas na area
de sangria e evisceracao, incluindo os localizados nas linhas de inspegéo e DIF. A
execucdo correta na linha de evisceragcdo, da extracdo de cloaca e incisdo do
abddémen, de tal formar a evitar corte ou rompimento de por¢cdes do intestino. A
presenca de acumulo de produtos nas linhas subsequentes a evisceracao, e carcagas
com a presenca de produtos ndo comestiveis nas seccoes de corte e embalagem de

frango inteiro, ocorrendo conforme a Portaria N° 210, de 10 de novembro de 1998.
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Uma vez apurada a ndo conformidade no PSO pelo MVO, medidas eram
adotadas segundo o Decreto Estadual N ° 5.751 (TOCANTINS, 2017). Podendo ser
emitido pelo SVO termos de inconformidades a termos de apreenséo de produtos para
verificar a inocuidade do alimento. Essas inconformidades foram observadas 5 vezes

no periodo de estagio curricular obrigatorio e a lei foi cumprida.

5.1.3 Boas Praticas de Fabricacdo (BPF)

Boas Praticas de Fabricacdo sdo definidas pelo Decreto n° 9.013, de 29 de
marco de 2017 (BRASIL, 2017a) como condigbes e procedimentos higiénicos-
sanitarios e operacionais, aplicados em todo o fluxograma de producédo, visando a
qualidade do produto. Dessa forma, o SVO, o qual acompanhavamos, avaliou os
PAC’s pontuados no (Anexo 11), durante a verificacdo do BPF.

Atendendo o estabelecido na Norma Interna N° 1 do DIPOA (BRASIL, 2017b), o
MVO realizava a inspeg¢do de 5% das armadilhas e dispositivos do EL controle
integrado de pragas, e 10% da Al dos demais elementos de inspec¢éo estalecidos no
formulario de BPF. Esse processo foi acompanhado durante o periodo de estagio.

Observou-se como ndo conformidades na area de sangria e insensibilizacdo: a
lampada préxima a néria de sangria estava queimada; o depédsito de produtos
quimicos apresentou-se com presenca excessiva de moscas e armadilhas luminosas
com baixa efitividade na captura de insetos, sendo solicitado pelo SVO a troca com
intervalo menor que 7 dias. E por fim, ndo conformidade na utilizacdo do lavador de
botas por colaborador na area de recepcédo de aves vivas. Em todos esses registros,
ressaltou-se o cumprimento da Portaria n° 368, de 04 de setembro de 1997.

5.1.4 Cloro Residual e pH da agua

A coleta de agua para a verificagdo do cloro residual e pH era realizada nos
pontos de coleta do abatedouro frigorifico pelos auxiliares de fiscalizacdo, treinados
pelo SVO para executacdo desta atividade. Os pontos de coleta englobam, a sala de
necrépsia, sala de sangria, sala de evisceracao, sala de cortes, sala de temperados,
chiller, pré-chiller e chiller de mitdos (Anexo 13).

A verificacdo era realizada em todos os pontos de coleta, durante o turno de
abate totalizando 23 verificagdes do cloro residual e pH da dgua de abastecimento,
em horérios aleatorios. O MVO verificava o cloro residual e pH, através da avaliagéo

do trabalho realizado pelos auxilares, descritos na planilha de verificacdo oficial.
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Diante de nao conformidades as acdes eram tomadas como o previsto no Decreto
Estadual N° 5.751, de 07 de dezembro de 2017.

Segundo Fernandes (2020), o controle de cloracéo deve variar entre 0 minimo
obrigatério de 0,2 mg/L e o maximo recomendado de 2 mg/L, até 5 mg/L de cloro
residual livre. Para a Portaria n° 210, de 10 de novembro de 1998, preconiza-se, 0
maximo de 5 ppm de cloro livre para o sistema de pré-resfriamento por imersdo. Essas
concentracdes foram observadas em todos os tanques analisados durante o periodo

de estéagio.

5.1.5 Controle de temperatura

Ainda em acordo com a Norma Interna N° 1 do DIPOA/SDA de 08 de marco de
2017, o MVO realizava a verificao oficial do controle de temperatura em 5% das Ul,
mensurando a temperatura do produto, agua, equipamento e do ambiente.

Os auxiliares de fiscalizacao, sucediam a verificagdo do controle de temperatura
em todos os pontos de verificacdo, compreendendo produto, agua, equipamento e
ambiente. Em média realizava-se duas verificacdes por turno de abate em cada ponto
de avaliacao pré estabelecido pelo SVO. Todos estes estédo presentes no (Anexo 14).

Durante a fiscalizagcdo in loco, o MVO observou com maior frequéncia a
temperatura do chiller, pré-chiller, chiller de miidos (coracéo, moela, figado, cabeca e
pés), produto inteiro e peito, em decorréncia ao maior nimero de ndo conformidades
observadas nessas seccdes, nas avaliacdes oficiais diaria.

Para tal fim, a Portaria n° 210 , de 10 de novembro de 1998 regulamenta as
temperaturas referente ao produto, agua, equipamento e ambiente, durante o abate
de frangos. Sendo estabelecido, por exemplo 85°C para a 4gua dos esterilizadores,
4°C para a agua do sistema de resfriamento (Figura 4A), e 7°C para carcaca no final
do processo de pré-resfriamamento (Figura 4B), tolerando-se até 10°C para carcacas,
destinadas ao congelamento imediato.

Frequentemente foi emitido pelo SVO termos de incorformidades em
concordancia ao Decreto Estadual N° 5.751, de 07 de dezembro de 2017, referente a
este elemento de inspecdo, com o descarte de moelas com temperatura abaixo do
estabelecido pela Portaria n° 210, de 10 de novembro de 1998. Diariamente era
verificado pelo SVO os planos de acgéo estabelecidos pelo controle de qualidade do

estabelecimento, em resposta ao TI.
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Figura 4 - Mensuragéo da temperatura. A) Chiller. B) Carcaga.
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Fonte: Arquivo pessoal.

5.1.6 Verificagé&o oficial do PCC

Como previto na anexo Il da Normativa Circular n° 369 DCI/DIPOA de junho de
2003, o MVO verifica in loco o funcionamento do APPCC implantado pelo empresa,
através do (Anexo 12).

Conforme a Norma Interna N° 01 do DIPOA/SDA de 08 de marco de 2017, o
MVO realizou uma verificacao por turno de abate, em 100 carcacas de frango o Ponto
Critico de Controle Biolégico (PCC 1B), considerado por Souza et al., (2017) o ponto
gue abrange retirada de contaminacao no final da linha de evisceracao.

Observa-se por meio de exame visual e manual as contaminagcdes externas em
50% das carcagas e contaminacdes internas nas outras 50%, verificando
contaminacgao por conteudo biliar, gastrico e fecal (SOUZA et al., 2017).

Diante de ndo conformidades o MVO informa ao controle de qualidade, que
executa a acao corretiva e preventiva, no produto e no processo, tais como a redugéo
da velocidade de abate, aumento de colabores na linha de PPC 1B, ou nos processos
anteriores (linha de exteracdo de cloaca, corte abdominal e extracdo de traguéia e
pulmao). Assim, medidas podem ser tomadas pelo SVO em acordo com o Decreto
Estadual N° 5.751 (TOCANTINS, 2017).

5.1.7 Carregamento do Local

A verificacdo do carregamento era realizado na area de expedicdo, pelos
auxiliares de fiscalizacdo (Anexo 15), mediante comunicacdo prévia do
frigorifico. Concernente a Portaria n° 210, de 10 de novbembro de 1998, verificava-
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se as condi¢bes higiénicas-sanitarias do transporte, temperatura do ambiente e do
produto para expendicdo. No decorrer do estagio ndo foi observado pelo MVO, néo
conformidades que se refere as condicGes de transporte e temepratura de produtos

destinados a expedicéo.

5.2 Verificacao oficial dos programas de autocontrole in loco - Semanal
5.2.1 Bem - estar animal

Consoante a Norma Interna n° 01 do DIPOA/SDA de 08 de marco de 2017,
realizava-se sorteio semanal, para determinar qual o dia do abate a ser avaliado pelo
MVO, verificando os procedimentos adotados pelo abatedouro frigorifico durante a
execugao do mesmo, sendo, realizada uma avaliag&o por turno.

Neste periodo foi acompanhado a verificacdo no 2° turno de abate. O MVO por
meio de oito etapas, que compreendem a avaliacao do bem-estar (Anexo 16), apurava
se o estabelecimento estava em conformidade com a Instrucdo Normativa N° 03
(BRASIL, 2000) e Portaria n° 210, de 10 de novembro de 1998. Na verificag&o oficial
do bem-estar animal o SVO observou conformidades entre o processo executado pelo
estabelecimento e o estabelecido na legislacdo, como demostrado na (Figura 5 e 6).

Esse processo foi acompanhado durante o periodo de estagio.

Figura 5 - Avaliacdo das condi¢cdes do caminh&o.
| N\ ) \‘E-
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Fonte: Arquivo pessoal.
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Figura 6 - Avaliacédo das condi¢des do galpéo.

Fonte: Arquivo pesoal.

5.2.2 Dripping Test

Segundo a Portaria n° 210, de 10 de novembro de 1998 o dripping test (Anexo
17), € o método utilizado para verificar se as carcacas obsorveram excesso de agua
durante o pré-resfriamento por imersao em agua. Sendo estabelecido pela Portaria N°
74, de 07 de maio de 2019, que a absorcdo de 4gua nas carcacas de aves, ndo devara
ultrapassar a 6% do seu peso.

O MVO realizou a verificacao in loco, semanal. Acompanhava-se a realiza¢ao de
todo o processo do método de gotejamento, desde 0 momento que se enxuga as
embalagens, a pesagem das carcacas com miludos e sem miudos, realizando-se na
frente do SVO, o calculo para se obter a porcentagem de absorcdo de agua na
carcaga. Ndo foram observados, n&do conformidades na verificagdo in loco e

verificacfes do controles realizado pela industria no decorrer da semana.

6 INSPECAO POST - MORTEM

Acompanhou-se no estagio curricular a inspecdo post — mortem € realizada
individualmente em todas os frangos durante o abate, nas linhas de inspecéo. Os
auxiliares de fiscalizacdo, séo os profissionais devidamente treinados e capacitados
pelo SVO para realizar o exame das carcacas, parte das carcacgas, das cavidades,
orgédos e tecidos dos frangos através da visualizacdo, palpacéo, olfato e incisées das
mesmas. Respeitando o tempo minimo de 2 segundos por ave para a realizacao
efetiva do exame, segundo a Portaria n° 210, de 10 de novembro de 1998.

As linhas de inspecéo estao localizadas na extenséo da linha de evisceracéao,

estdo divididas em linhas de inspecéo A, B e C, respeitando as trés fases de avaliagéo
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dos frangos no exame post-mortem. Considerando a avaliagcdo da cavidade interna,
visceras e superficie externa dos animais destinados ao abate. O nimero de auxiliares
de fiscalizacdo na linha de inspecdo deve obedecer o requisitos estabelecidos na
Portaria N° 210 , de 10 de novembro de 1998.

6.1 Linhas de inspecéao

As carcacas, partes das carcacas, cavidades, orgdos e tecidos foram
inspecionadas pelos auxiliares de inspecdo, que ficavam nas linhas de inspecéo
(Figura 7). Estes sé@o devidamente treinados pelo servigo de inspecao oficial (SVO)
para identificar lesdes e anormalidades que possam surgir, tendo a capacidade de
condenar ou liberar as carcacas, as partes das carcacas e 0s 6rgaos que apresentem
lesbes ou anormalidades que ndo tenham implicagbes para a carcaca e para 0s
orgdos segundo o Decreto N° 9. 013, de marco de 2017.

Figura 7 - Linha de inspe¢do de um abatedouro frigorifico da regido norte do
Tocantins, fiscalizado pelo Servico de Inspecao Estadual (SIE).

o
\e

Fonte: Arquivo pessoal.

6.1.1 Linha de inspecao A — Exame Interno:

A inspecgdo da cavidade toracica e abdominal era realizada apds a inciséo
lateral da parede do abddémen. Dois auxilares de inspecéo, avaliava a cavidade

interna através do exame visual dos pulmdes, sacos aéreos, rins e orgaos sexuais
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(BRASIL, 2020). Registrando em abaco as lesdes identificadas na linha A. Esse

processo foi acompanhado durante o periodo de estagio.

6.1.2 Linha de inspecédo B — Exame de visceras:

Apds a eventragcdo (exposicdo das visceras) dois auxiliares de fiscalizacao
através da visualizacdo e palpacdao, verificavam o aspecto e consisténcia do coracgao,
figado, moela, baco, intestinos, ovarios e ovidutos nas poedeiras. Sendo descartadas
na calha da linha de inspecéo, os 6rgdos condenados pelos auxiliares. No abaco néo
sdo registrados as destinacdes dadas as visceras, mais a carcaca (BRASIL, 2020),

esse processo foi acompanhado durante o periodo de estagio.

6.1.3 Linha de inspecédo C — Exame externo:

A inspecédo na linha C é realizada apenas por um auxiliar de fiscalizacdo, que
através da visualizacdo da superficie externa das carcacas observa pele e
articulacées, removendo por meio de incisbes abscessos superficiais e localizados,
calosidades, contusdes, membros fraturados ou com aumento de volume nas
articulacdes (BRASIL, 2020), sendo registrado em abaco as lesdes identificadas na
linha C.

Durante o periodo de estagio curricular supervisionado foi verificado a ocorréncia
de condenacéo total e parcial das carcacas, sendo possivel identificar as principais
causas da apreensao e suas destinacdes (Figura 8 e 9).

Figura 8 - Resultado percentual de Condenacéo Total e Parcial de frangos de
corte em relacéo ao numero total de condenacdes no periodo de 14 de setembro a 26
de novembro de 2021, em um abatedouro frigorifico da regido norte do Tocantins,
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fiscalizado pelo Servico

= Condenacéo Total

m Condenacéo Parcial

Fonte: SIE 005, ADAPEC, Aguiarnépolis, TO.

Figura 9 - Causas de condenacédo total das carcacas de frango, do dia 14 de
setembro ao dia 26 de novembro de 2021, em um abatedouro frigorifico da regido
norte do Tocantins, fiscalizado pelo Servigo de Inspecéo Estadual (SIE).
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Fonte: SIE 005, ADAPEC, Aguiarnépolis, TO.

Figura 10 - Causas de condenacdo parcial das carcacas de frango, do dia 14 de
setembro ao dia 26 de novembro de 2021, em um abatedouro frigorifico da
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regido norte do Tocantins, fiscalizado pelo Servico de Inspecdo Estadual (SIE).

3.75% _ 0.02% 1.58% 0.42% m Aerossaculite
1.17% '

Artrite (1 Articulacéo)
Artrite (2 Articulacao)
m Canibalismo
u Celulite

39.33% Contaminacao

Gastrointestinal e Biliar
m Contaminag&o nao

Gastrointestinal
m Lesao de Pele
H Lesdo Inflamatoria

Lesdo Traumatica

0.05% 10.08%

12.13% m Neoplasia
. 0

m Sindrome Ascitica
0.82%

1.03%
Fonte: SIE 005, ADAPEC, Aguiarnépolis, TO.

6.2 Inspecdo post-mortem — Avaliacdo pelo Médico Veterinério Oficial

O trabalho executado nas linhas de inspecao pelos auxiliares de fiscalizacéo é
avaliado diariamente pelo médico veterinario oficial. Verificando, segundo a Portaria
n° 210 de 10 de novembro de 1998 a execuc¢ao correta da avaliacdo e destinacao das
carcacas nas linhas de inspecéo e os desvios para o Departamento de Inspecao Final
(DIF). A marcacéo efetiva das alteragfes e destinacdes no dbaco, correlacionando o
lote das carcacas e o respectivo nucleo de origem. E os cuidados higiénicos dos
auxilares de inspecdo durante a execugao dos trabalhos, incluindo a lavagem das
maos e desinfeccdo das facas, evitando a contaminacdo cruzada, esse processo foi
acompanhado durante o periodo de estagio.

O MVO ainda avalia através da inspec¢éo visual a condi¢do sanitaria das aves,
em pelos menos 1% dos frangos de cada lote. Durante o periodo de estagio curricular
supervisionado, o médico veterinario oficial identificou no primeiro turno do abate, 1
(uma) sindrome ascitica, 5 (cinco) artrites unilaterais e 3 (trés) lesdes de pele. Além
disso, avalia-se durante a supervisao aves impréprias para o0 consumo humano, foram
identificadas 1 (uma) sindrome ascitica, 1 (uma) caquexia e 1 (uma) contaminacao
gastrointestinal (Anexo 18).
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Sobre a execucdo do trabalho dos auxiliares, o MVO n&o observou
inconformidades. Sendo realizados como o previsto na Portaria n° 210 de 10 de
novembro de 1998 e o Oficio-Circular N° 104/DIPOA/SDA/MAPA, de 04 de dezembro
de 2020.

7 CONSIDERACOES FINAIS

O médico veterinario através da inspecédo de produtos de origem animal, executa
uma papel essencial em toda a cadeia de producédo dos alimentos. Entre os quais
garantir através da fiscalizacdo de todo o processo de abate, a qualidade e a
seguranca dos produtos de origem animal. Assim, reduzindo os riscos de transmisséo
de zoonoses e de toxinfec¢des alimentares, por meio dos produtos de origem animal

disponiveis nos estabelecimentos distribuidores para o consumo.
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ANEXOS

Anexo 1 — Boletim Sanitario

BOLETIM SANITARIO 15 /40 /2021

Nome 56 estabelecimento avicola comercial{conforme cadastro SVO)|
Georeferenciamento: 5063322 46 W-047°2337.26"

Eades i Municipio/UF |
© no Servigo Vetennério Oficial(SVO). 210405701660001 Regitro no S
Identficago do Lote/nicleo’ Lote 16/ Nucleo 01 e de galpbes do nicleo’ 05
Médico Vetennario S (CRMV),
Informagbes de rastreatalidada do lote
Caractoristicas do lote: 2
] D"’m:'m'b"‘w | cTAdmpnis Momeros da pintos ofetivamerts alojados
Espécie animal: (X) Frangos ( ) Perus () outros: 2er021 PA 042159 L 45000
Categoria (X) Corte ( ) Reprodugao () Postura 1 TO 552232 € 30500
Abate sanitsrio: ( ) Sim (X) N3~ ) TO 552233 E 20500
1 TO 552225 E W0
1 TO 553345 E 17200
153700
D"“:’.:"xw GTA de salda do nicleo N° de aves programadas N* da aves remanescentes no lote Destino do carregaments SE/UF
£ 14/10P021 2009 3570 75424 SIE 005/TO
14/10/2021 2010 3570
14/102021 2011 3570
14/1072021 2012 3570
14/10/2021 2013 3570
14/10/2021 2014 3570
14/10/2021 2015 3570
1411072021 2016 3570
15/10/2021 2017 3570
15/10/2021 2018 3570
J. 15/10/2021 2019 3570
- 15/1072021 2020 3570
15/10/2021 2021 3570
15/10/2021 2022 3570
15/10/2021 2023 3570
15/10/2021 2024 3570
15/10/2021 2025 3570
15/10/2021 2028 3570
15/10/2021 2027 3570
15/10/2021 2028 3570
15/10/2021 2029 3570
74970

Declarag3o relativas 80 lofe acima descrito
Amlmdokﬁnoob.mpotnsaBohvmS:ﬂmmWoamaw.neﬂmowmu«Z,!mlm%o

(X)Nao:vcedauoslmmdomwadcmmmlcatmhdnmmmﬂob\nw@vm‘

() Excedeu, sends a suspeita o o lots iberado conforme documentaclio anexa

Dectaragtes relativas 20 nicleo do ofigem das aves

(X) Nao houve ocorréncia de nenhuma das doencas da notificagio cbrigaléria para as aves, previstas pela Instruzdo Normativa n® 50/2013/MAPA no nicleo, no perfodo de um ano antes da data de

carregamento para o sbate
() Houve das doengas de = previstas pela cdo ! n* 5072013/MAPA no nGeieo das aves no periodo de umn ano antes da data do carregamento para o
abate.

Diagn da data de do caso (ou abafidas aves). '
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Anexo 2 - Boletim Sanitario: Medicamentos de uso veterinario.

Sinais clink (quando e sem caréncia ou periodo de caréncia stendido:
g Home comercaal Prrcipm v Data de fim

Sem ocoméncia Mzt 500 | icortarra + Narazna 2370972021 (X) Sim
Sem ocorréncia Cotarm e fucrensea 4% 131072021 (X) Sim
Sem ocorréncia Necarma 25 hicarbazna 2% 23092021 (X) Sim
Sem ocorréncia Coxtarm Deiant 0% 30092021 (X) Sim
Sem ocorréncia [ aicyanc 00 % 30:0072021 (X) Sim
Sem ocoméncia Statac 500 Vegramcn 13102021 (X) Sim

Condico geral do lote que possa influenciar no abate: Com de calos, @ lesSes da pele

Vacinas aplicadas no lote: Sem ocoméncia

Dota de registro da (Atima vista do Médico -a avicola: 24092021,

| Jopum e dieta hudrica: A programac3o de retirada de rag30 prewe o atendimento de 0500 horas de jejum e dieta hidrica cumpridas no estabelecimento avicota.

[ de de Hegativo para e acordo com laudos n* 5711721,5712/21 571321 E 571421.

O para 205 panaa 20 lote @ 20 avicola: sim

O abatxo assinads deciara que o5 animass acima ientficados foram examinados antes do abate no estabeleciments avicola acima referido e foram considerados saudavers para fins de ransito para o abate:
O3 registios © 3 documenzacdo refatvos a esios nimass est3o em conformidade Com O3 requIsios legars, ndo havendo Causa para proibicdo de seu trdnsio ou abate.

Aves programadasiretiradas:
O zaido restants de aves serd desnado para abate ou para venda com
A programac3o acima pode haver que serio com

Data de emiss3o: 13/10/2021

CAMPO EXCLUSIVO PARA REGISTROS E COMUNICAGOES DO SIE
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Anexo 3 - FAL

CNPJ

Insc. esTaoUAL: (D

FICHA DE ACOMPANHAMENTO DO LOTE - FAL
(Relatério de Visita Técnica)

= TYOTALDADE [ GUANT RECEBIDX | DATAE HORK ALOJANERTO

02108/ 20
29,450 | 350

1 T =

LINHAGEM | GALPAO | LOTE |  TIPO/ORIGEM DA CAMA | ORIGEM PINTOS | N' CAMA| caoua FERMENTADA | MORTOS VIAGEM |

o Ry Bl 8 196 |\ o v 4. | PR Jg [Bs Owo| gQ

MORTALIDADE £ ELWKE’X!O DIARIA - #i: MORTOS / E: ELIMINADOS CONTROLE DE PESO

é

SEXD

. | 1° 2> 3° 4° [ 7 6 7 (SEMANAL ) !
{ M E | M| E E | M : i
[ Torat + ! M ~ = 1M LE : mlEImM:E n\:ﬁ:" weTa | e 95.;01
L Q51 q 1ngl bhi]él 51138 10|14 12122909 g
] TOTAL | R = ’Lq ISQ A
e 1167 12211207.203 20944434 6201411 377/ 98 "
i LFGENDA 77 Al ¢a samana - 2 total acumulano f\l’-}g
i CONTROLE DE TEMPERATURA 1
i 0a3 | 4a7 ' ga10 11a14 15220 | 21026 | 27a28 29234 | 3sa49 (21 (891 |g¥F
33°C | 32°C 3rc 29°C 28°C 27°C 26°C 24°C 22°C

| : B [W61)-70] |

| | 1

;’Wa T DESINFECGAO DA CAMA HIGIENIZACAC DA CAIXA DAGUA | 35 (2067 |0 Le
i paa: L6/ OF1 222/ pata: 161 08 1 222/ Data: ! ) 3

|
| {
| Produto utilizado: Produto utiizado: Produto utidizado:

&

|
“4 -:‘ —_—— - — — AL. —————
| =1
i |
t | 1
1 | ' VACINAS
| DATA | N® PARTIDA TwPO IDADE LABORATORIO FORMA DF APLICACAC
K
t i
|
i
{
i d
|
{

TRATAMENTOS
- e - ——————— 3
{ _micioDO PRODUTO DESCRICAQ DA APLICAGAO
TRATAMENTO

et s e b S ——— PUNEIO—— |

o




Anexo 4 - Avaliacdo documental e exame clinico dos lotes encaminhados para o abate.

CANTY
he
INSPECIONADO

S.\E.

o

ADAPEC AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS
GERENCIA DE INSPEGAO ANIMAL - GIA.

TOCANTINS z
SERVIGO DE INSPEGAO ESTADUAL N-
Lnn»u tyrmmesiea o Bt o Tocantey ¥ =

AVALIAGAO DOCUMENTAL E EXAME CLINICO DOS LOTES ENCAMINHADOS PARA O ABATE

INSPEGAO ANTE MORTEM PELO MVO

Identificagdo do nucleo de origem (lote para fins de abat

1) Avaliagdo das informagdes sanitarias do lote (Boletim Sanitdrio) realizada em (J i’iQ_/\\-L &

a e carimbo do MVO:

2) Avaliagdo clinica do lote realizada em J_@AQ/QJ_) .‘xs_o_g_ Qﬁ horas.¥

N3o foram identificadas/constatadas guaisquer irregularidades/no confermidades passivers de restrigdes ou de adogdo de agdes fiscais para este lote

de aves, ou

Foram encontradas restrigdes quanto* Fesrri;éo de restrigBes e agdes tomadas pelo MVO!:

{ ) as informacdes geradas no dmbito do estabelecimento avicola:
Batedoure,

|

i to avicols 2 \
( ) a mortalidade no estabelecimento 34icc ls 2u ol !
{ ) aos sinais clinicos/iesdes detectados nas aves; [
I}

( ) 3 comunicagdo de desvio decumenta; ou sanitanio realizads oelo aveilncor e

recebimento das aves no abatedourc”. P

3)( ) Restrigbes na execugdo do controie

pelo abatecouro®’;
{ ) O lote ndo foi finalizado no 2= Qtediun ol

Assl e carimbo do MVO:

Instrs gBes
Lreirher um formuthne por nicleo de ongem das aves (lote para 0 abate) para contemplar s reg 110 Ja inspecdo ane mortem em 1G0% dos lotes abatidos.

4 avaliagdo documental tenha sida fits MVO diferente daguele que ealizard 3 valagdo e ca. ambos devem assinar 0 tormuldi.o, inchindo canmbo dentificador de cada um
121 Mo memma uma avakiagha clinaa peln cu MVO 2 cada lote por 0ia de abate. Caso sep necessdric epetir 3 Jvaiagdo da mesmo lote, Incluir 03 outios hordrios de avaliagio
escric30 de restrigies e referenciar documentos §erados para 3 anrcensdo cauielar de « #3 Je aves Ou seus Progutos, iteroikdn da operag3o de descarga € pendura ou outras agBes que

Igadas necessinas pelo MVO
A e de com art 6 do Decreta 7 013/2017 ¢ art 29 Decreto 5 741/2006
1) A 24afizg30 de contormidade no controle ce mortahdace & reCebirenta das aves no abutedourd § oerd ocorrer em ava'alo parcial a qualquer momento, durante 3 geray30 do reghtra pelo manitor

¢ Geve, obrigatoramente. orarar i moments 13 £1ir€Ra dos docLmentas, quarents € mite harat 3f & o firal do aoste
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Anexo 5 - Termo de notificagao.

Fin 2
GOVERNO DO TOCANTINS . N
SECRETARIA DA AGRICULTURA E DO LERMO
ABASTECIMENTO DE

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA | NOTIFICACAO

01/ NOME RAZAO SOCIAL TS S

[0 | S——"

02/ NOME FANTASIA -

‘03’ CNPJ/CPF 04/ INSCRICAO ESTADUAL
05/ N° DO CADASTRO NA ADAPEC 06/ FONE -

| 07/ PRINCIPAIS ATIVIDADES

| Abatedouro Frigorifico de Aves
08 ENDERECO 09/ BAIRRO

Zona Rural
110/ MUNICIPIO ) - ) 11/UF |J2LlE

| Aguiarndpolis TO &
[13/ LOCAL. HORA L DATA DA NOTIFICACAO

! OCAL HORA DIA MES ANO
Aguiarnopolis 15:08 17 Setembro 2021

14/ DESCRICAO DA OCORRENCIA:
\ A empresa esta sendo notilicada devido niio est4 entregando a quantidade de laudos de Sallmonela spp.,
i bem como alguns beleting sanitirio ndo apresentaram as GTA’s de origem dos pintinhos na data do dia
[15. lv ¢ 17 conforme determina a INSTRUCAO NORMATIVA N° 20. DE 21 DE OUTUBRO DE 2016,
M5/ ORIENTACOFS AO NOTIFICADO:

s :

¢ O documontos xudias cir 4o origem e rastreabilidade dos animais tem que constar todas as
informacées constantes na IN 20 DE 21 DE OUTUBRO DE 2016.

o As alteragdes nos documentos auditiveis ou quaisquer realizagio de trabalho no cstabelecimento
sob inspegiio oficial devem ser comunicados com o minimo de 12 horas de antecedéncia segundo
o decreto N° 5751 de 7 de dezembro de 2017

1670 NOTIFICANG DFVERA COMPARECER A AGENCIA DE DEFFSA AGROPECUARIA - ADAPEC/TOCANTINS, NO
PRAZO DE ___IMEDIATO (- _) DIAS A CONTAR DA DATA DE EMISSAO DESTE TERMO DE NO TIFICACAO
PARA PRESTAR ESCLARECTMENTO(S) SORRE O(S) FATO(S) DESCRITO(S) NO ITEM 14 (QUATORZE) DESTE. O NAO
PREVIS [G NESIE [TEM SUIEITARA O POSSUIDOR OU RESPONSAVEL AS SANCOES

INDO O DISPOSTO NO ARTIGO 330 DO CODIGO PENAL BRASILEIRO.

ASSINATURA

ENDERECO

BAIRRO | MUNICIPIO “TUF CEP ADAPEC.TO

| N |

I
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Anexo 6 - Termo de fiscalizag&o.

'f Tt GOVIRND DO
BIADAPEC | /N TocANTINS

TERMO DE FISCALIZAGAO — SERVIGO DE INSPEGAO ANIMAL

A~ IDENTIFICAGAO DO INSPETOR/FISCAL INICIO: 05:00 TERMINO:16:24  1° TURNO

+voue: (D zwamicocs D | >+ G

~ B-IDENTIFICAGAO DO FISCALIZADO —
onessrmomero <o Q.
wtmﬁﬁﬁgﬁb“?‘_i e - 7.vecerone (G
e ___________ D '

[ 8. MUNICIPIOIUF: Aguiarnépolis-TO R S

11, COORDENADA GEOGRAFICA: LAT. T

LONG.

CALIZAGOES REALIZADAS =

*11_-\7;'570"?“5 (Inicial, final, acompanhamento da construgdo): S lf [ T

13. CULHEITA DE AMOSTRAS: = —

14, FISCALIZAGAG NO TRANSITO: — = e

AO DENUNCIAS:
S——— o L |
16. REINSPEGAO COMERCIO:

17: FISCALIZAGAO NO PROGRAMA DE GRANELIZAGAO

18. COMBATE A CLANDESTINIDADE: E=a===F - =

19. ORIENTAGOES, PALESTRAS E TREINAMENTO: —— o BUREE R

20, FISCALIZAGAO PRODUTOS ARTESANAIS (ESPECIFICAR), al i - ———

21. VERIFICAGAQ, SUPERVISAO E AUDITORIA; —— EE

22, FISCALIZAGAO DE ROTINA; X | ABATE

T D - DESCRIGAO DAS ATIVIDADES E/OU DOCUMENTOS GERADOS: —_— J

_amos fiscalizagao de rotina iniciando pelo anti-mortem, ao exame clinico as aves se encontravam em condigoes |
atisfatérias sendo liberadas para o abate. Foi realizado PPHO pré operacional sendo liberado o inicio do abate, e
preenchidos planilhas de verificagao do pH, cloro, PCCIB, absorgdo, antem-mortem, pés mortem, aguas residuais e PSO.

Nio foi observado nenhuma irregularidade, para gerar algum documento para regularizagao. _71

Tiscalizado cients das a o |
E - DA NOTIFICAGAQ: Fica o ciente das — 0

F — LOCALIDATA: Aguiarnépolis, 26/10/2021

ASSINAT

NOME

RG ou CPF
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Anexo 7 - Termo de Incorformidade.

ADAPEC AGENCIA DE DEFESA .\(_;R()l’l’.('ll/‘\lll/\ DO ESTADO DO TOCANTINS - ADAPEC,
GERENCIA DE INSPECAO ANIMAL - GIA,

TOC ANTINS

(=T} n‘ s

1 Data 25/102021 | 2. N° do Documen( NS |5 st 0D

, TERMO DE INCONFORMIDADE

;

| 4. Descrigdo da inconformidade e agao do Médico Veterinario Oficial:

} Inconformidade: Dispenser de papel da barreira sanitaria acesso a evisceragio com defeito,

‘ |mpos=|b1mando a retirada dos mesmos com consequente ndo higienizagdo correta das méios

| Agao fiscal: Emisséo deste documento para conhecimento e providéncias por parte da industria.

‘ 5. PAC relacionado a inconformidade: El n° 05 e 06
|

\

6. Prazo para resposta - 7. Reincidente: ( X )NAO ( )SIM: Quando for reincidente, informar n® |
T Data: dos documentos anteriores que apontaram a inconformidade 1
| Imediato ‘
{_ Embasamento Legal: ~ 9. Assinatura e carimbo do Verificador ou Médico

pecreto n°5.751/2017 ADAPEC Veterinario:
Portaria n°12/2016 ADAPEC
Lei n°502/1992 ADAPEC

10. Resposta do Responsavel pelo Estabelecimento (a(;oes s corretivas e/ou paliativas

S\
| concluséo ou cronograma de acdes planejadas): Quando necessdrio, as ages deverdo ser dcscr‘us em'Plano do Aglo, que
] devera ser anexada copia ao Tl.

I p > 0o

Assinatura do representan

11, Verificacao das acoes corretivas: (/)Efetivas ( )Nao Efetivas: Novo TIn%____

"13. Data de verificagao:

)(/// /

12. Assinatura de Verificaga

14. Observagao:

0 verso podera ser utilizado para complementagdo de informagées.




Anexo 8 - PPHO pré operacional

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS - ADAPEC
GERENCIA DE INSPECAO ANIMAL - GIA.
- SERVICO DE INSPECAOQ ESTUDAL N.° 005
1 VERIFICACAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC
by

TOCANTINS VERIFICACAO “NO LOCAL" DOS PROCEDIMENTOS DE LIMPEZA £
= SANITIZACAO

PROCEDIMENTO PADRAO DE HIGIENE OPERACIONAL - PPHO
FREQUENCIA DIARIA

(x) Pré operacional
( ) Operacional

Categoria: ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES
ESTABELECIMENTO) .
Data: 25 1 .do 12021 TURNO® 1=

AREA Ul |HORA RESULTADO* ASSINATURA ACAO FISCAL™
03 |0l Joy:u5 s
02 |os o4 '4¢ C
(1 Jod foy 'z C L e gy
oY 4o o4 ‘sa (&
. \
oS |24 oY 54 C \
\
: \
24 Y2 o4 53 (3 :
Jo |75 |ovH*E c \
19 179 [09°52] ¢ \
{3 J 10596 e
14 | 34 o5 's5 <
- \
1s | 95 o5 'sq (& \
7 ~ \.
\
: \\
\
\
+ descrever a nao conformidade, por exemplo residuo de carne, gordura e outros.
de produto, preenchendo sempre o Termo de

** 3 agdo fiscal consiste na interdi¢ao de equipamento, area ou

Inconformidade. (T 1) .
2- VERIFICAGAO DE REGISTROS DA EMPRESA “NO LOCAL"
ibilizados para verificacdo oficial do SIE e estdo preenchidos de acordo com o plano aprovado? Sim_=

Os registros foram dispon
Nao, ( Em caso de "Nao™: Tl N° )

Médico Veterindrio Oficial

Assinatura do Verificador
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Anexo 9 - PPHO operacional

AADAPEC

Wd TOCANTINS

———————
htaca da Defess Agropecuiria o Botada 8 Tocastiy

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS - ADAPEC
GERENCIA DE INSPECAO ANIMAL - GIA.
SERVICO DE INSPECAO ESTUDAL N.° 005
VERIFICACAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC
VERIFICACAO “NO LOCAL" DOS PROCEDIMENTOS DE LIMPEZA E
SANITIZAGAO
PROCEDIMENTO PADRAO DE HIGIENE OPERACIONAL - PPHO
FREQUENCIA DIARIA

ANT
/\OG 7//V6\

INSPECIONADO

S.I.E

( ) Pré operacional
(X) Operacional

Categoria: ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES
ESTABELECIMENT

pata: 33 /10 193] TuRNO® b 8

AREA Ul HORA RESULTADO* ASSINATURA ACAO FISCAL**
o3| 4 poi39] C \
9] £ Pougl C i
03| % be'y3l €
o4l 12 po’ys] C
05| 93 191°0é] C
ot6| yiltis C \
ol y=l2iiss|  C \
€

04

2356

Jo

91 59

C

N

JJ

21 5%

C

19| Fe59 C

"3 9322700 C \

iyl sz2le2ivy C %
Js| 49 22°9)) C \
16| topai1a] C \
\\ : \ \

*descrever a nao conformidade, por exemplo reslduo de carne, gordura e outros.

** a acéo fiscal consiste na interdi¢ao de equipamento, 4rea ou sequestro de produto, preenchendo sempre o Termo de

Inconformidade. ( T.1.)

2- VERIFICAGAO DE REGISTROS DA EMPRESA “NO LOCAL”

¥ 4

Nao

( Em caso de “N&o": Tl N°

)

Os registros foram disponibilizados para verificag3o oficial do SIE e estdo preenchidos de acordo com o plano aprovado? Sim 5




Anexo 10 - PSO

EEI AG
ADAPEC ENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS

TOCANTINS - ADAPEC.
(PR rery e GERENCIA DE INSPECAO ANIMAL - GIA.

N— \(SFg\ 1CO DE INSPECAO ESTADUAL N.” 005
, AO OFICIAL DOS PROGRAMAS
VERIFI x AS DE AUTOCONTROLE - PAC
CACAO OHC,I,\L NO LOCAL" DOS PROCEDIMENTOS SANIT ARIOS OPERACIONAIS
PROCEDIMENTOS SANITARIOS DAS OPERACOES - PSO
Formuldrio Modelo 04/BPF EI 04

estaseLecimento (S - o
2Q Vs .

- -~ o g

CATEGORIA: ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES DATA=—

AREA OPERAGAO HORA RESULTADO" AGAO FISCAL*"

Al = s -
1.01 ] 12 (0

A.l. 02

Al.03 n 2 EN 7 p

Al.04 n [ -

A.LO4 { ¢ { 3- 72 <y
J . {

A.LOS e 20: [T

A.L.06 7Y
A.1.06 ( 2. 32 5 C
A.1.07 i 7 5 ?

A.1.08 2

A.1.09 2 ¥ R | £ /

A.1.10 § H7 5 G C

AlL11 23 5 s Y » p

A.l.12

o
-
\

(S [

A.l.13

* descrever no verso a nao conformidade.
acao fiscal consiste na interdigao de equipamento, 4rea ou sequestro de produto, preenchendo sempre a m

Obs.: Os registros da empresa devem ser apresentados durante a verificagao o

Assinatura do Verificador Médico Veterinario Oficial

Obs.: Durante a verificagdo oficial, a conformidade estara condicionada a apresentagao dos registros
gerados pelo estabelecimento.
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Anexo 11 - BPF

AGENCIA DE DEFI",S:\AGROI‘E('U:'\I(IA DO ESTADO DO TOCANTINS - ADAPEC.
fx-i‘RhNCIz\ DE INSI’E_(,U-\() ANIMAL - GIA.
SERVICO DE INSPECAO ESTUDAL N.” 005

TOCANTI N S \'v'l".RIFIC,\('/.\O OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC
CONTROLE DE PRAGAS: MANU CAO DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS
HABITOS OPE o e e INDUSTRIAIS; HIGIENE, i
S OPERACIONAIS E SAUDE DOS COLABORADORES: VESTIARIOS, SANITARIOS E
BARREIRAS
SANITARIAS; ILUMINACAO; VENTILACAO; AGUAS RESIDUAIS E RES SiDUOS SOLIDOS
FORMULARIO MODELO 02/BPF - E12-5-6-8-9- 10 - 11 FREQUENCIA DIARIA ("NO
LOCAL

CANT/®

INSPECIONADO

S.IE

byimciafe tflr.l grapecuira do Estads éa Tocantes

estaseLecmentoN  S'E-005

CATEGORIA: ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES DATA: 22 2N /S (aoad
VERIFICAGAO ;
Resultado Descrigao da nao Conformidade Agao Fiscal (™)
)
PAC 02 - Controle Integrado ¢
de Pragas. .
PAC 05 — Manutengao das
( Instalagdes e equipamentos C.
diarios N
PAC 06 — Higiene, Habitos - : SO Vo sl ;cb\.'u:g'\:_: o T.T =]
operacionais e salde dos /‘\/L/ y“""}: R A 12021 [STECOS {
colaboradores C o o Bl 036(202H[SEECS ;
— ~>=p ;
PAC 08 — Vestirios, —Neeee \\ - 1
Sanitarios e Barreiras S i N
Sanitérias ! ~ 1
. C [
PAC 09 - lluminagao - |
PAC 10 — Ventilagdo G 3
}
PAC 11 — Aguas residuais e . !
residuos solidos R ,‘
% |
ESTABELECIMENTO E N° DO SIE: DATA: CATEGORIA:
ABATEDOURO
- FRIGORIFICO DE
AVES
() Resultado. Registrar (C) Conforme ou (NC) Nao conforme, no caso de Nao Conformidade descrevé-la no quadro abaixo Se
necessario use o verso da folha. (**) Agao Fiscal. As agdes fiscais para 4o sdo (1) 30 de instalagdes e/ou
equipamentos. Para as demais n3o conformidades sfo direcionadas aos produtos Quando estes repvesenlavem nsco a saude

publica estas agbes s30. (A) ap 40, (S) seq o ou (C) 230 dos p! Ly

Descrigio da Ndo Conformidade (se necessario use o verso da folha)




Anexo 12 - PCC

GERENCIA DE DEFES*AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS - ADAPEC =
¢ ENCIA DE INSPEGAO ANIMAL - GIA
SERVICO DE INSPEGAO ESTADUAL N.° 005
VERIFICAGAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC

VERIFICAGAO OFICIAL DO PCC (“NO LOCAL")

TOC A NTINS
n,mamw.amaurm

Estabelecimento:

CANTy
<0 Ve

INSPECIONADO

S.ILE

TURNO : 2° Turno

44

Mensuragéo dos limites criticos e Observagéo direta_dos procedimentos e registros
RESULTADOS DAS ASPECTOS RESULTADO
DATA: Hora MENSURAGOES E OBSERVADOS DA DESCRIGAO DAS NAO CONFORMIDADES AGAO FISCAL ASSINATURA
OBSERVAGOES AVALIAGAO
() Monitoramento (\<) C()INC | ——0__
6\\0 ,‘\’ 50 C/ ( )AcdoCorretiva |( )C ( )NC e S0
a« \ (<)-Registro £C ()NC
( ) Verificagdo ()C()NC
(,¢Mon|loramenlo ()Q C( )NC ~—
\\U : “Q ( )AgdoCorretiva |{ )C ( )NC \\\\
‘,\(,} \l \ C/ (<) Registro ?() C( )NC TR
o \\- () Venficagdo )C ( )NC N
(M) Menitoramento | (3 C ( ) NC
\0 Q\Q ( )AgdoCometiva |( )C ( )NC
\ 'S O <7 Registro DYC ( INC
B ( ) Verificagdo ()C()NC
0 () Monitoramento | (¢)C ( )NC <~
Q\S)J X ( )AgSoCorretiva |( )C ( )NC e S
9= o) C/ (<) Registro (q)C ( )NC =
5 -~ ( ) Verficagdo ()C( )NC 3
(<Q Monitoramento | () C ( )NC |~ -
“C, 230 - ( )AcdoCorretva |( )C ( )NC
lk)'/ C_ (= Registro £QC ( )NC - .
( ) Verificagdo ()C ( )NC e sy X1
( )Montoramento | ( )C ( )NC
( ) Agdo Corretiva ()C()NC
( ) Registro ()C()NC
( ) Verificagdo ()C()NC
a serem durante a mensuragdo dos limites criticos e observagdo direta dos|Legenda: C - CONFORME, NC - NAO CONFORME
|procedimantos e registros:
A - Monitoramento Instruges de Preenchimento:
| - Os procedimentos de monitoramento devem seguir os previstos no plano - Identificar hora e numero do PCC (no casa de vérias inhas e processaments
|B - Agdes corretivas/preventivas - Identificar os itens dos procedimentos avakados,
| ~ As medidas corretivas devem ids ar e eliminar a causa do desvio - Descrever as ndo conformidades fnconlradll © aglos fiscais adotadas, se
il - As medidas acoladas devem restabelecer as condigdes higiénico-sanitdrias do produto @ do processo. NECOSSAIIONSAEC NOTRC,
11§ ~ As medidas preventivas adoladas devem evitar @ recoméncia de desvios
iV - As medcidas de controie adotadas devemn garantir que nenhum produto nocivo A sadde Co consumidor oY)
allerado como resutads do desvio cheous a0 Consumo
C - Registros
| — Os registros devem apresentar conformidace com o Plano APPCC
D - Verificagio
| - A veificacds deve apresentar conformidade com 9 Plano APPCC

Avaliador

Medico Veterinario(a)




Anexo 13 - Verificacdo oficial de cloro residual e pH da agua de abastecimento.
™

SA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS ADAPEC.
:NCIA DE INSPEGAO ANIMAL - GIA.
SERVICO DE INSPEGAO ESTADUAL N° 005

CANT//\ .

<0

INSPECIONADO

S.1E.

VERIFICAGAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC
VERIFICAGAO "NO LOCAL"
VERIFICACAO OFICIAL DE CLORO RESIDUAL LIVRE E pH DA AGUA DE ABASTECIMENTO
FORIMULARIO MODELO 01/BPF VO EI 01 - FREQUENCIA: A CADA TURNO DE FUNCIONAMENTO

CATE CORIA ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES o282 Tanné o
| Cloro
Data Ponto de Analise | Hora residual pH Resultado | Visto Verificador
! (ppm)

(’} 10- 202108 ehillis LI{L L lrde 3.9¢ 7:0 (&5
(»/ 10.%0 'C\Bbr\[n{\ J['\frl“ll C.-?G —fvS C.
Urg. 10 21 04 Sl slo omfis Q30 s . =
Cﬂc*“'rf cinillin 5.00 53
pe-8023Y (2. L g’ 2,0¢ 9.5 C
C—"' 1033 (—1 \JDL_C\) A ;1““0"& 1g10 tig ?.i c
log10-203 10. o ts Boperacdsl 22 ' 401 0. 64 35 2>
:”.'r.'ztf'rc'j,./r!r-fll\:p A0 A “ ;.C‘G +.4 C
121022103 )r\nd\ Spradio 112 1310.3 +.3 C
1310221 c9 Sele A teriin 93 o00lo0.2) 3.0 &
14 10-202 09- Snlo. li  (PTE /3 - 8%10-20 21 C
N1 1! 03, il QY ol ld. 64 +.0 C,
Wb - A C4- S iziimpcnd {17 4| 0-2% G X C
12003107, chillm Ne 131y.30 Gt C
1G.(C- 01 (6. T chiller, 1 sel 5.00 £:-9 C
90.10 ‘A__;_\L_)u NG HF 0%l 0.90 6.9 C

) fn Ly :/210.51 P 2 c

! do 1§ 'sJ'o.21 1%.0 C
1250021 inl. Jfustryaliae Y 16 03] 1«35 + O A
196.10.9. D% - (I‘L \OLTY;:\(V" 34 :s#15.0 —i-’“f G
7’ 102) ok .‘N'.(‘/, ’) MCS 0_\‘1?. (qf1 &
et ~ s 57}
1922 1021100 . Bala ds N hrrosimal 1657 P e f. { /
r_; 0.1 1o & ‘.0-1' Lhiller 20.0/( 0 G- ¥ 72 N F |
! |

‘ 1 l
Descricao da Nao Conformidade e Agao Fiscal (Utilizar o verso da folha se necessario)

]
A3s.nailra lledico Veterinario Cficial

Assinatura do Verificador
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Anexo 14 - Verificagéo oficial no local de temperaturas.

- ———— — ——— —— -_— o
— — . ——————————————————————— — —— = ——

EIADAPEC

e——
gt o bt st Lt 4 Yol

e A e e e e —

GERENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTIN

SERVIGO DE INSPECAO E!
VER|F|CA<;A0_ OFICIAL DOS PROGRAMAS D!
VERIFICAGAO OFICIAL "NO LOCAL" DE TEMPERATURAS

GERENCIA DE INSPEGAO ANIMAL - GIA

STADUAL N.° 005
£ AUTOCONTROLE - PAC

S - ADAPEC.

ANT
~0C wS
INSPECIONADO

S.1LE.

Ambientes - Produtos - Equipamentos

§ lterri Avaliado Data: 93/40 7 909/ Tumo: 3 "Data % 1h0 12013 Tumno: 92
Hora Result Temperatura_||Hora Result Temperatura
1|Esterilizador Sangria ()3.52 6 C 9 S ecl2é 5 ¥s) C g5 9 °C
1|Esterilizador Sangria {3 : 40 C Q3.5 °cf)A 230 o qo.3 _C
3|Esterilizador Evisceragao 03:929] C 26 ocfilp ‘20 e 9=.9 <«
3|Esterilizador Evisceracio 3353 C 33,7 cfoa’1S ot a1 .S °c
4|Esterilizador Salade Cote |03 :32 z g(ﬁ_‘ﬁ Y Ao C 5% 3 °c
4|Esterilizador Salade corte | J3 59 < 85 0 |12 I (e i b °c
5Chiller de Cortes Cond gl 35| ¢ 3.8 eclib ‘4o c 3.3 =
5|Chiller de Cortes Cond 43 :13 L 3.1 Qe C .o <«
6|Cortes Condicionais 08 :3¢6 18 he3d °CcfAl:dS C 5.&% cc
6|Cortes Condicionais J-; : JJ G 4.9 °cf172:70 C 5". <L o
7|Pre-Chiller 0331 ¢ [ 13.2 c[i§:13] C 10.6°C <
7|Pre-Chiller f3:20] C IN.0 °c[a):335 - {9. D _°C
8|Chiller 03:38] ¢ 703 ociB:13] H0°C«
8lchiller - J3zaf] & y.0 e°cl2g:2a%| C 1.2
g|Carcaca de Frango 03 39 C 5.3 °c]1814 . 5.0 <
g|Carcaca de Frango f3:922 ' 6 .2 |22 C //; .5 °C
10|Chiller de Moelas 03 N3l ¢ N, 0cciAya0| C 3.8 sc
10/ Chiller de Moelas e T )| I Y 0 «cjlaqo C 1.0 o
11|Moelas 03 * 4N (@ 4,0z 20 C L S -
11|Moelas [3 85 & 6.0 oc|72:d2 C Gk o
12|Chiller de Figados 0%:45 C 4 °clig 22 C 1.8 e
12|Chiler de Figados f3:26 C H.o «cl§q 4% C 1. O o
13|Figados 03:46| C 3.8 ocysian| C T. 0 o
13|Figados j3 ::2 ks C, 5: ]— °C .7.1 :(/4‘ . (p D ¢
14|Chiller de Coragdes o4 Nt C Y. °clrs M e 3.4 o
14|Chiller de Coragdes J3:28] C H, ( cf22% Z A28 «
15|Coracdes 08 149 C 2.9 °c AS 04 C é; 5 oc
15|Coracgdes 43 :29 C L. 7 °cl22%¢/G Z {>- O °C
16|Chiller de Cabegas 0343l ¢ N. 0c]AS25] < -0 o
16|Chiller de Cabegas 43 <301 L . 0oc|12:44 c q.0
17|Cabegas ng:50| C Nt casias| C b.9 «
17|Cabecas f3:331 € 160 c | 4.8 «
18|Chiller de Pés 0851 - .0 cl3si6| ¢ L( B
18|Chiller de Pés J2 %2 C Y.oocdda:dgl ¢ d. o
19|Pés 08:952 C H.0 cl3% 26 Pl T 0 <
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i
L |19lPes 1% :23| 6 6 3 o)1y Ty ks -0 _C
| o £ o - } ¢ ! o
: 20|Sala do Frango Inteiro 1 0956 o C 3.2 A5 )0 — U 9 & °C
: 20|Sala do Frango Inteiro J2 43 4 C- 10,7 oc|71) ‘5¢> (@& OHS- 1 °c
: 21| Frango Inteiro 08 517 C 5.0 °C A C (/ % °C
I |21] Frango Inteiro 131G C. 9.% °cl272:58) 5.0 ¢
I — -
: 20|Sala de Bandeja 03:53 . B.4 ecfys:ia C 08 4 oc
— . = 2 A
E 22|Sala de Bandeja J13:3¢ L 10,3 )29} 5% (@ 08 b °c
I |23[Prod . Sala de Bandeja 08:59| ¢ |£.N echsiii] < b g
: 23 |Produ. Sala de Bandeja J3:37 C .0 €l - K ol P -
1 25t = 0
I |24|Sala de Cortes 09:00 & 9.9 ocfr:3) — 4.4 =
|
5 . £ n P o
: 24|Sala de Cortes 13338 & )(/-% oc]22 8D C O . [, °c
i . - /N ”
: 25|Prod. da Sala de Cortes 09:0 & 6.8 iy i3 = 6 t— <
: 25|Prod. da Sala de Cortes J3:39 C b, 3 ecjidn:5 i © o °C
7 ; -~ .7 = e {
: 26|Salade CM S 09:02| 9.9  ocfy§:15 C O3 2, °C
: 26(Sala de C.M.S. JA40 el 10.92 °c]92:39 & 0% A °c
2 - e — - e
: 27|Produtos C.M.S. 09:03 c 419.9 ecl|15:35 - 1L % D e
: 27|Produtos C.M.S. f": 4 e J Y. § ocl22:9¢ (o8 J 2. b °C
: 28|Linha de Frango Inteiro 2 09 : 04 C. 3. 9 °C = — °C
| s -u9 . ?) .
| |28/Sala de Temperados J3:44 C "J (J °C =~ °C
: 29| Tanel 09 :J0 G- ~96 °C L(; oXe <:’ = $)5) ¢
I [29]Tanel J21: 3| QY o)) :50 L =24 - s
- ’ = = - -
: 30|Produtos saida Tunel 0R: 34|l £ -714.5°cllu:0s & 7 C
p.y o )1 ‘ 9 - ’ b | .
: 30|Produtos saida Tunel W . I - F )22 :50 C - (4.6 °C
I Y —~ e -
: 31|Camara de Estocagem 09:J C 91 eclac‘ob c 2 )) oC
| |31|Camara de Estocagem f2. i 45 ( - 91 oc]AY:0 c - 72, °C
| ;
] P ] P B
: 32|Produtos Camara de Est. 09:43 o =192 cllo ‘o C / A O°c
I A 9 =
| |32|Produtos Camara de Est. F3 & 9 C -/ ocfd? e &, 0 e
' . 1 - - - ) 2
: 33| Ambiente (Expedic3o) 09: 4 C 9.F oclloior C O¥.3 e«
2:43 . ( 17 - s >
I |33|Ambiente (Expedigao) J5 ¢ E 9.9 oclll e C O% 6 o
| : s !
| |34|Camara Resfriado Oq 299 @ A 9 oclio 0y & AN WL
! ey 9 7 .
I |34|camara Resfriado 2:48] € 1.3 «lTwel & 05 4 o
s e £ -
: 35|Produtos Resfriados 0(3' jb G 9,0 ocli0: o9 c ST oc
I .y C - e A 7
: 35|Produtos Resfriados \] 3¢ H J C 3)_ ’»{ oC _)‘1) ‘oW (o iy { °C
I Amostragem minima: 100% dos ambientes
I climatizados ¢ 10% dos produtos ¢
| equipamentos Resultado*
: CINC sinatura Verificador
I
|
I
|
|
!
|




Anexo 15 - Verificacdo de carregamento de produtos no local

,\OCANT//V

INSPECIONADO

SIE

H} ADAPEC AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS - ADAPEC. $

GERENCIA DE INSPEGAO ANIMAL - GIA.

LM TOCANTINS SERVIGO DE INSPEGAO ESTADUAL N.° 005
_—
s beneanu e e

VERIFICAGAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC

VERlFICA(;f\O DE CARREGAMENTO DE PRODUTOS (“NO LOCAL”)
FORMULARIO MODELO 07/BBF VO El 13 - FREQUENCIA DIARIA

I - A COMUNICACAO DE EMBARQUE FOI FEITA COM ANTECEDENCIA PELA EMPRESA? ; )
(x)SIM (- )NAO )—D’

2 - VERIFICAGAO DO VEICULO

Data: 19.8¢0.loL{ Tipo de Veiculo: ~ Caminhao Placa__

Horario: 01.5% « Carreta Placa |G

Condigdes Gerais do Veiculo: w Satisfatorias N&o Satisfatorias

Condicées Higiénicas do Veiculo: + Satisfatorias N&o Satisfatorias

Gerador de Frio: Sem gerador ~ Nao Funciona & De acordo |Temperatura: _ 43 °¢

bAssinatura do verlficad-
a3 |

3— VERIFICAGAO DO CARREGAMENTO

Data inicio: 19. {p. 2624 Horario: () §-43 Data fim: 29.{¢-2024 Horario: 00:72 {
Destino do Produto: Scuta Jy. bel- P4 Identificagao:
J i Com carimbo oficial
Mercado Estadual * Mercado SISBI Selo lacre carimbo oficial
Marca de embarque
. 5 ; s g Lacragéo:
Temperaturas: Inicio: - 41 °C  |Meio:_-4Y  °C |Fim: -4s.¢ °C horario: 4 °c
Produto Carregado X Congelado | Ambiente X Comestivel
Resfriado Nao Comestivel
2 REGISTRO DATA PRODUGCAO
NOMENCLATURA DO PRODUTO (CONFORME O ROTULO) ISIEISISBI (dd/mm/aa)
Hirevcs (oo Auagticans o nlus CX Joia [ TEETIEETY
” . ; i A€ . 40.202 4
"~ 2%.40.2024
|
Lacre (s) do SIE: N °GT, CSE e CSN
ssinatura do
N.A./SIE Verificador

4- OS RESPALDOS PARA A CERTIFICAGAO (LAUDOS DE ANALISE, DECLARAGOES DE CAMPO E ETC) FORAM FORNECIDOS DE
FORMA A COBRIR A CARGA CITADA (PRODUTO, DATAS, DESTINOS E ETC.)?(X)SIM ( )NAO( )N.

5. A EMPRESA INFORMOU QUE OS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE RE;:SENTENS AOS PROD

EMBARCADOS FORAM REVISADOS E ESTAO CONFORMES? (X) SIM ( INAO( ) N.A

J

Assinatura do Verificado Médico Veterinario Oficial:
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Anexo 16 - Verificagéo oficial no local do bem estar animal.

AGENCH, . JE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DL JCANTINS - ADAPEC.
EC GERENCIA DE INSPEGAO ANIMAL - GIA.
i 1ONA
SERVIGO DE INSPEGAO ESTADUAL N.° 005 INSREGIONADO )
TOCANTINS
—
Agtci o Defst Agrpecair 9 o o Tecastes S.IE
VERIFICAGAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC
VERIFICACAO OFICIAL "NO LOCAL" DO BEM ESTAR ANIMAL - AVES
FORMULARIO MODELO 01/BEA VO EI 18 - FREQUENCIA SEMANAL
= ~ 0
ESTABELECIMENTO DATA: 2%\ /A [aSav. 2°Turno
DESCRICAO DA NAO &
ETAPA AVALIADA PADRAO ESPERADO RESULTADO CONFORMIDADE AGAO FISCAL
Gaiola isenta de materiais pontiagudos, buracos no piso ou qualquer
gg:ﬁ:agé: bos outra n@o conformidade que possa causar danos aos animais. (<
DESEMBARQUE Animais calmos, sem estresse ap. 1l etc). &
UTILIZAGAO DE Uso de vaporizadores/ 4gua para diminuir o estresse térmico nos
(S
VAPORIZADORES animais.
o Quantidade de animais compativel com a capacidade do galpao, ou seja,
gg:gico g: ESPERA com espaco suficiente para que todos animais fiquem em sombra e '
|climatizados.
REGULAGAO
VOLTAGEM/ gl i G do f: porém o minimo para uma )
EM ficiente. N~
ELETRONARCOSE eleene
SINAIS DE [Auséncia de reflexos e ou movimentos oculares (piscar), movimentos de
INSENSIBILIZAGAO membros, contragdes musculares ténicas e clonicas, vocalizagdes, perdal G
da ritmicidade respiratoria e relaxamento das asas
TEMPO ENTRE
&‘;’ggl‘;tgfc Ao |Minimo de 60 segundos, (el
TEMPO ENTRE
\I:::‘;J::EILIZACAO E  |Minimo de 12 segundos. (&
;xag‘:&m DA Minimo de 3 minutos e alto fluxo sanguineo C - \
As acbes fiscais poderdo compreender a interdigao de ou do abate, entre outras

Resultado: C - Conforme, NC - N3o Conforme. Caso necessario poderd ser utilizado o verso para descrigdo das NC ou agbes fiscals

Assinatura do verificador

Médico Veterindrio Oficial
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Anexo 17 - Dripping test

—~—

—— —
v — ———— ——— —— —
——

~ — e —— -
T — i — —— . —
- ——— —

1

l

| E AD APEC GERENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS - ADAPEC.

| GERENCIA DE INSPEGAO ANIMAL - GIA.

| TOCANTINS _ SERVIGO DE INSPEGAQ ESTADUAL N.° 005 INSPECIONACO

: Laona e i e o i T VERIFICAGAO OFICIAL DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC S.IE.

: Estabelecimento_

| Enderego: Loteamento Estreito, s/n - Zona Rural - Aguiarnépolis - TO.

: 22 Wnn e« Datade Produgdo: o5 / 10 [.702! Data da verificagdo- 0C | 4€ [ 202/

| Identificagdo Mo M1 M2 M3 Resultado

: 03¢ Q5L0 | 0,007 2,362 | o005 | 9l

I ps? 2500 | oot | 2313 | 0,005 G- Lol

! ogyR £ 10 0,00+ 021399 0,005 3.0."

: 0% 2,37 | 0,00 2,136 | 0,008 J0-6.\°

I 090 2,703 | Q007 2,030 | QDOS S0\

* 091 2290 | 000t 2,451 | 0,008 “GsGL®

! Acéo Fiscal: Média
8.4

VERIFICAGAO SEMANAL DA APLICAGAO DA TECNICA PELA EMPRESA

Dat Hor. Funcionario da Empresa Carcacas Agua Calculo do

= e ! ! Identificagdo | Embalagem Pesagem | Temperatura | TP no Tanque Drip Test
0%-4021120:39 C . C C
2R (0270 * HH Z. C C.

Yo | 3k lopip 5.7 7

1110.91]720 :50

o 'c |\ Zpremal 5 ¢

$9.10.23] (7 : 47

nﬂdﬁo
ee\ee
OO

HOC |34t 02mn 5.7 &

13.10.90( G40

— |

Agoes corretivas:

Legenda: T P = Tempo de Permanéncia; C = Conforme; NC = Nao Conforme

Quando necessario, as agdes corretivas tomadas estao em conformidade com « previsto no PPCAAP? ( ) SIM () NAO
Monitoramento da absorcéo de agua em carcagas pela empresa (Drip Test): ( ) Conforme ( )N&c Conforme

Caso para descrigdo das NC ou agoes fiscais

Assinatura do Verificador
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Anexo 18 - Inspecgao post mortem: superviséo pelo MVO.

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO ESTADO DO TOCANTINS -ADAPEC.
GERENCIA DE INSPEGAO ANIMAL -
TOCANTINGS SERVIGO DE INSPEGAO ESTADUAL N

—
1 50 v bpopaaeq o b 0 Yoraetey

INSPECIONADD

SIE

INSPEGAO POST MORTEM - SUPERVISAO PELO MVO

Data e Turno de obale:J ‘5 //0/’?/ /’me

|Verificagdo dos trabalhos dos auxiliares na pré-inspe¢3o e nas linhas A, B e C:

Conforme Corrigidol

a) Execugdo das avaliagles de acordo com as técnicas estabelecidas, ( 0\4 ( )
b) Procedimento nas rejeigdes efetuadas nas préprias linhas e desvios para o DIF; () )
¢) Correta separagdo das pegas conforme o destino indicadopelo MVO, ( ”\’) ( )
d) Marcag3o das causas no 4baco e transcriglo desses registros para as planilhas por lote; (- ( )
&) Procedimentos de higiene e preveng3o da contaminagdo cruzada () ()

Ohservagdes e corregles imediatas

—

P

|Resultados da avaliagdorealizada pelo MVO em pelo menos 1% das aves dolote .
(Quando aplicsdvel descrever as medidas adotadas no processo):

5,1_‘.**3)\@ roed \Q)‘) 5,; i&CQ .: OJ

WIOG 105

w

¢ - o ‘
JUhlu M S ¥y 6 1)

Anspegio das partes das aves declaradas impréprias para o consumo humano:

Gimdnovey  onpulsa,y 0

Identificagdo do(s) lote(s) abatido(s) durante o post mortem sob supervisio do MVO

@09_‘,\4,3\.&6—— A+

Qﬁ"&/("m.‘ 9-‘\‘/3:) ") Q-&

Inrrutfuns

v s 1 4t W N G R, 4 0 N MR 0, O e N W1 e 4 o e 30, ks 8 50 g b

U0 G 0 08 0 S W T NS & Rt v s 1T 8 0 W O g, G 0 Pt 1N G s 0 K, AT (a0 @ B 8 8y beslien/ ety Sncontrados Gt ante & s

D s G BN 5 e G A e O 5 e W WD) G4 ki e (G § Srpensdn parcial e RMCACE Oy 100430 de weloxidade Oe sbate) evtas GeverSo ser
et G A BT WL ek e W el T W D [ e s G Ve W G M b Gl ) meoeda's)

it £ S b, W R P, L8 Pt o P T Gt 8 P AN AR W S BN G328 8 (Y O G it B strtreet pos SLAtADD O
G it o s s U 5 e e

Go 1Ll 0 O A WP 04 AR A Grnatr I ot GDORBIOA O BRMAOA 10 T @ (0pInAa 8 iedormacSa 80 abatadourd (Coma €0 regEtro Eom

e il B @ B b B8 Chnh 8 U G T T IIeg L VR R 0 P PN GR SEEE O § (TGO

e, Gt 0 D W B3 RN Gl A DL, ) AR 27 G W OSSN s NV 0 DOV T, LOMaTanc) § LomEIAate & Gestinushes 301 dagndeti o ol

Assina Imbo do




